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Czasy sie zmieniaja i my zmieniamy sie w nich, jak gtosi facinskie przystowie. Gdyby sie
przyjrze¢ naszemu rynkowi karpiowemu na przestrzeni ostatnich 30 lat, to okazatoby sie,
e przezyliSmy w tym czasie juz kilka powaznych zmian. Tak wiec najpierw znikneta dawna
Centrala Rybna, aby na jej gruzach rozkwitta prywatna sprzedaz hurtowa, co zapewniato
ciggtosc zaopatrzenia sklepdéw i targowisk w zywego karpia. Od potowy lat 90. w site
zaczety rosnac¢ hipermarkety, dla ktorych zywy karp byt niezbednym gadietem
Swiatecznym. Z czasem zywy karp w ogromnej machinie marketowej stat sie coraz bardziej
ktopotliwym i doczekaliSmy wreszcie czaséw, ze marketom z naszym zywym karpiem
wcale juz nie jest po drodze. Teraz widzieliby go jedynie w formie przetworzone;.
No witasnie, tylko'na jak dtugo? Rok, piec, dziesie¢, tego nie wiemy. Wiemy za to, ze karp
przetworzony, obok tak samo przetworzonych kilkunastu innych dostepnych gatunkéw
ryb, nie jest juz tym wyjatkowym towarem, ktory ptywat w zbiorniku z woda wpisujac sie
szczegdlnie mocho w wigilijny klimat Swigt. Ale skoro czasy sie zmieniajg, a my
powinniSmy zmiehiac sie w nich, to coraz pilniejsza koniecznoscig jest budowanie swoich
lokalnych i regionalnych rynkéw. Oczywiscie nie chodzi o odcinanie sie od duzych rynkdw,
bo to na dzis nierealne, ale o budowanie ,,drugiej nogi” zbytu, ktora w wielu przypadkach
moze stac sie z czasem noga podstawowa. | jeszcze jedno — pamietajmy, ze najwieksza
zaletg i przewagg karpia na rynku jest jego swiezosc. Im krétsza droga ze stawu do stotu
konsumenta, tym lepie;j.
Zbigniew Szczepanski
Towarzystwa Promocji Ryb
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Sprzedaz zywych karpi przed $wietami Bozego Narodzenia jest mocno
zakorzeniona w polskiej tradycji. Dzisiaj zgodnie z prawem, zachowujgc dobrostan
ryb, ponad 20 tysiecy ton karpi trafia na wigilijne stoty. Jednym z waznych
kanatéw dystrybucji zywych karpi jest bezposrednia sprzedaz bazarowa.
Gwarantuje ona najkrétszg droge ryb ,,ze stawu na stét”, a tym samym doskonatg
ich swiezos¢. Karpie hodowane w naszych ekologicznych stawach karmione s3
paszami zbozowymi, co sprawia, ze charakteryzujg sie wysokg wartoscig
odzywczg i wieloma cechami prozdrowotnymi. Jednoczesnie zakupy zbdz przez
rybakdw, przyczyniajg sie do wzrostu rentownosci polskich rolnikéw.

Dlatego wazne jest, aby nikt nie utrudniat sprzedazy zywych karpi, gdyz w ten
sposdb nie tylko moze doprowadzié¢ do zaniku waznej czesci polskiej akwakultury,
ale réwniez w konsekwencji do degradacji chronionej przyrody, w tym obszaréw
NATURA 2000 na tradycyjnych ziemnych stawach karpiowych.

Wyjatkowa dbatos¢ o dobrostan ryb podczas sprzedazy, niewatpliwie docenia
nabywcy kupujgcy wysmienite karpie - nasz narodowy, wyborny smak

wielowiekowej tradycji.

Prof. dr hab. inz.Janusz Guziur
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ABC sprzedazy karpi

Drogi czytelniku, ktory wiasnie otworzytes ABC, oto trzymasz w dtoni niewielki
wycinek naszego pieknego $wiata. Niewielki, lecz mozna w nim odnalez¢ okruchy
tej catosci, ktorg nazywamy Ziemig, z naszg na niej historig, z kwiatami i ptakami,
z wodg bez ktdrej nie bytoby nas, nie bytoby tez ryb, a przeciez to one sg naszym
motywem. Pozwdl sie poprowadzi¢ przez ten, byé moze dotychczas nieznany
Ci Swiat, a my spréobujemy pokazac Ci to, co w nim najciekawsze i najpiekniejsze.
Tylko o jedno prosimy: nie spiesz sie, nie pedz, lecz spokojnie rozgladaj sie
dookota, a zobaczysz i nature, i ludzi, i ryby, i by¢ moze tez siebie w tym wszystkim.
Zapraszamy na spokojny, dtugi spacer przez stawy. No tow droge...

Iivllactw, rllolﬁwstwo, akwakultura

Dane paleontologiczne, archeologiczne artefakty, ktérych oryginaty lub kopie
znalezé mozna w zbiorach muzealnych catego $wiata, bezdyskusyjnie wskazuja,
ze rybactwo, rozumiane jako pozyskiwanie zywnosci z naturalnych zasobdéw, byto
poza zbieractwem jedng z najwczesniejszych zorganizowanych aktywnosci
cztowieka w jego rozwoju ewolucyjnym. Najwczesniejsze dane archeologiczne
datowane na 140 — 164 tys. lat temu wskazujg, ze pozyskiwane z ptytkich wéd
organizmy stanowity juz wowczas pozywienie cztowieka, jednakze najstarsze
znane haki wedkarskie odnalezione w Timorze Wschodnim datowane sg dopiero



Rybactwo, ryhotowstwo, akwakultura

na ok. 40 000 lat p.n.e. Swiadczy to o dobrze juz wéwczas rozbudowanym
poziomie korzystania z zaawansowanych narzedzi i technik stuzgcych pozyskaniu
zywnosci. Dostep do wody jako czynnika warunkujgcego osadnictwo ludzkie,
sprzyjat utrzymywaniu rybotéwstwa jako podstawowego Zrddta zaopatrzenia
w pokarmowe biatko zwierzece. Dopiero stopniowe udomowienie kolejnych
gatunkdéw zwierzat zmieniato pozycje rybactwa. Niezaleznie jednak od zmian
rozszerzajgcych rolniczg aktywnos¢ ludzkg na kolejne obszary, rybactwo pozostato
jednym z najbardziej istotnych kierunkow tej aktywnosci. Wspotczesnie, pojecie
,rybactwo"nie jest homogenne i nie ogranicza sie wytgcznie do wymiaru
eksploatacyjnego. Najbardziej klasyczny schemat obejmuje podstawowy podziat
rybactwa na rybotédwstwo i akwakulture, z konsekwentnym podziatem siegajacym
gtebiej w strukture. W tym klasycznym ujeciu, podstawowy podziat biegnie
zgodnie z klasycznym rozdziatem wdd na morskie i srodlgdowe, natomiast dopiero
w obrebie tak wyodrebnionych gatezi lokalizowane sg dalsze podziaty coraz
bardziej uszczegdtowionych aktywnosci. Oprécz tego klasycznego juz podziatu
rybactwa coraz czesciej, zwtaszcza na obszarze Unii Europejskiej napotkaé mozna
nieco inny podziat, ktdrego istota opiera sie na podziale rybactwa wtasnie pod
katem aktywnoS$ci. W takim ujeciu, wewnatrz terminu ,,rybactwo” znalezé mozna
zaréwno rybotowstwo morskie i srédlagdowe, jak i akwakulture, wedkarstwo,
a takze przetwérstwo ryb. Wymienione elementy stanowig w tym modelu
réwnowazne zakresy aktywnosci skfadajace sie pospotu na pojecie rybactwa.
Wyjatkowo rozbudowang strukture prezentuje tutaj akwakultura podzielona dzi$
na dwa gtéwne dziaty: akwakulture morska i sSrédladowg. Wewnatrz akwakultury
$Sroédlgdowej wyrdznia sie z kolei stawy ziemne, systemy przeptywowe,
zdobywajgce coraz wieksze uznanie systemy recyrkulacyjne (RAS), sadze, wreszcie
wylegarnictwo i larwikulture, rozumiang jako podchdow wczesnych stadiéw
rozwojowych organizmoéw wodnych.

Ogélny schemat funkcjonowania rybactwa w Polsce nie odbiega zasadniczo od
modelu przyjetego w Unii Europejskiej. Akwakultura, wedkarstwo
i przetwodrstwo ryb zajmujg pozycje dominujgce, rybotdwstwo $rédlgdowe
w Polsce ograniczone jest w gruncie rzeczy do gospodarki jeziorowej oraz
prowadzonej na zbiornikach zaporowych, z podkresleniem, ze klasyczna
jeziorowa gospodarka rybacka oparta na zarybieniach i potowach gospodarczych
coraz czesciej ewoluuje w kierunku potgczenia zarybien i wedkarstwa. Wielkos¢
morskich potowdw rybackich polskiej floty obejmujgcych ryby i mieczaki maleje,
na koniec 2019r przyniosta wielkos¢ ok. 190 tys. ton, a rybotéwstwem



morskim zajmowaty sie w 2019 roku 564 osoby. Stabngca pozycja rybotdwstwa
battyckiego znajduje sie w $cistej korelacji z pogarszajgcym sie stanem zasobow.
Stan stada dorsza battyckiego w obszarze wschodnim jest krytycznie zty, co
przyniosto skutek w postaci catkowitego zamkniecia przez UE potowdw w drugiej
potowie 2019r. Dane naukowe wskazujg na postepujgcy spadek biomasy stada
rozrodczego (mimo wstrzymania potowdw w drugiej potowie 2019 i w 2020 roku),
od 2010 r. zmniejszyta sie ona o ok. 60%. W 2020 roku, Polska ztowita ok. 72,5 tys.
ton szprotdw, co stanowi zmniejszenie w skali 15% rocznie. Z powyzszej krétkiej
charakterystyki krajowego rybotédwstwa, zaréwno srdédlgdowego jak i morskiego
wynika, ze gtéwny ciezar zaopatrzenia rynku w wysokowarto$ciowe biatko
zwierzece pochodzenia wodnego, coraz bardziej spoczywa na akwakulturze, ktdra
jest kontrolowanym procesem hodowli organizméw wodnych, zwtaszcza w celu
zaspokojenia spozycia przez ludzi, cho¢ nie zawsze jest to jedyny kierunek. Jest
to koncepcja zblizona w swym charakterze bardziej do rolnictwa niz
do korzystajgcego z naturalnych, dzikich zasobdéw rybotéwstwa, blizszego
towiectwu. Akwakultura jest réwniez okreslana jako chéw i hodowla ryb i innych
organizmow wodnych, w tym bezkregowcow (skorupiaki i mieczaki, coraz czesciej
takze szkartupnie) oraz glonéw. Produkcja akwakultury moze byé realizowana
w oparciu o wody stodkie, jak i morskie (wéwczas bywa okreslana jako
marikultura). Jesli nie uwzgledniac instalacji doswiadczalnych o niewielkiej skali
oraz stonowodnej produkcji akwarystycznej, polska akwakultura praktycznie
w catosci wykorzystuje wode stodka jako srodowisko zycia produkowanych
organizmow. Mimo wstepnego wytypowania niektérych obszaréw Battyku jako
miejsc potencjalnie sprzyjajacych prowadzeniu akwakultury morskiej, dotychczas
w Polsce nie doszto do praktycznego wdrozenia projektéw tego typu.




Rybhactwo, ryhotowstwo, akwakultura

Akwakultura, rozumiana jako produkcja biomasy organizmdéw wodnych,
realizowana jest w Polsce jako produkcja ryb dla celéw konsumpcyjnych
i zarybieniowych. Osobnym obszarem jest chéow i hodowla gatunkéw ozdobnych
i tutaj spotyka sie zaréwno produkcje ryb, jak i bezkregowcow, czy roslin.
Niezaleznie jednak od formy czy kierunku dziatalnosci, wszystkie dziaty
akwakultury, podobnie jak to ma miejsce w przypadku innych gatunkow, opiera
sie na wykorzystaniu specyficznych gatunkowo uwarunkowan biologicznych.

Podstawg funkcjonowania i wzrostu organizmdw zwierzecych (co dotyczy
w sposOb oczywisty takze ryb) jest zapewnienie im wzglednie statego doptywu
energii i materii. Podstawg funkcjonowania kazdego organizmu sg makro
i mikronutrienty. Biatko (a w gruncie rzeczy aminokwasy je budujgce), lipidy, czy
weglowodany dostarczajg organizmowi niezbednej dla utrzymania funkcji
zyciowych i wzrostu energii oraz sktadnikdw budulcowych w skali makro. Podobnie
jest z mikronutrientami (zwigzki mineralne i witaminy), cho¢ tutaj element
energetyczny ma charakter marginalny, natomiast poteguje sie obszar
funkcjonalnie aktywny.

Poziomy produkcji

1. Ekstensywny, gdzie wykorzystywana jest wytgcznie naturalna baza
pokarmowa ryb i istotny jest dobdr obsady adekwatny do potencjatu
troficznego stawu. Zbyt duza obsada ryb powoduje szybkie wyczerpanie
ich bazy pokarmowej, a pdzniej zupetny jej brak, co skutkuje wystgpieniem
deficytéw, prowadzacych do ostabienia, a w szczegdlnych przypadkach
do Smierciryb. Z kolei zbyt niska obsada powoduje niepetne wykorzystanie
bazy pokarmowej i mniejszy efekt produkcyjny, anizeli zaktadany. Chow
ekstensywny cechuje duza zmienno$¢, warunkowana zaleznoscig
od panujgcych w danym sezonie warunkdw hydrologicznych
i meteorologicznych. Produkcja ryb w tym systemie chowu jest niewielka,
zalezna w duzej mierze od zyznosci utwordéw glebowych na ktdrych
wybudowano stawy.

2. Chow podtintensywny zwany czasem nisko intensywnym, w ktérym
w dalszym ciggu naturalna baza pokarmowa ma znaczenie bezwzglednie
dominujace, jednakze jej sktad uzupetniany jest paszami uzupetniajgcymi,
energetycznymi (gtéwnie ziarno zbdz). Mozliwe jest zwiekszenie obsady
o wyliczony, zaktadany przyrost na paszy. Podobnie jak w przypadku chowu



Poziomy produkceji

ekstensywnego, utrzymuje sie duza zaleznos¢ od warunkdéw naturalnych,
ktore ksztattujg sie w sposdb zmienny i uzalezniony od wielu czynnikdw,
w tym od zyznosci stawu oraz panujgcych w trakcie sezonu warunkow
meteorologicznych. Ten typ chowu jest najczesciej spotykany przy chowie
karpia w Europie, takze w Polsce. Produktywnos¢ mierzona wielkoscig
przyrostu biomasy ryb wynosi tutaj przecietnie ok. 500-700 kg z 1 ha
powierzchni stawu. Polskie prawo akceptuje produkcje dochodzacg
do 1500 kg/ha bez skutkéw w postaci optat z tytutu wprowadzania
zanieczyszczen do Srodowiska.

3. Chow intensywny, w ktérym srodowisko stawu spetnia funkcje
dostarczyciela tlenu, odbieralnika metabolitéw oraz utrzymania
warunkow wymaganych przez ryby, jako organizmy srodowiska wodnego.
W zywieniu stosuje sie wylgcznie petnoporcjowe mieszanki paszowe,
zaspokajajgce catkowicie potrzeby pokarmowe ryb. W systemie
intensywnym obserwuje sie dgznos¢ do zwiekszania gestosci obsad, co ma
na celu zwiekszenie ekonomicznej efektywnosci prowadzonego chowu
i co zwykle wymusza stosowanie coraz bardziej zaawansowanych technik
utrzymania jakosci wody (gtéwnie jej napowietrzanie lub natlenianie).
W obrebie chowu intensywnego mamy do czynienia z $cisle okreslonymi
regutami technologicznymi, wystepuje niewielka zmiennosé przy
utrzymujacej sie zaleznosci od dostepu wody. Chow ryb znajduje sie pod
ciggta kontrolg, zapewnione sg takze techniczne mozliwosci wptywu
na niektore parametry chowu (aeracja, natlenianie, deszczowanie,
wewnetrzna filtracja). W chowie intensywnym karpia notuje sie duzo
wyzszg produktywnosé¢, dochodzacg nawet do 4-6 ton ryb z 1 ha lustra
wody.

Naturaine zaleznosSci troficzne stawu

W stawach karpiowych wystepuje klasyczny uktad zaleznosci miedzygatunkowych,
opisywany w duzym uproszczeniu jako tzw. ,piramida troficzna”. Podstawe
piramidy tworzg tutaj mikroorganizmy bakteryjne, ktdrych podstawowym
zadaniem jest utrzymywanie obiegu materii i energii wewnatrz stawu. Zastrzec
jednak nalezy, ze poziom mikrobiologiczny nie jest fizycznie zwigzany wytgcznie z
dnem stawu, lecz ma charakter rozproszony takze w catej objetosci wody
wypetniajgcej mise stawowg. Mediowana mikrobiologicznie mineralizacja



Naturaine zaleznoSci troficzne stawu

martwej materii organicznej umozliwia krgzenie materii i energii wewnatrz stawu,
wobec czego utrzymywanie ciggtego przeptywu wody przez staw nie jest
z troficznego punktu widzenia pozgdane, gdyz moze doprowadza¢ do wymywania
poza jego obreb cennych sktadnikdw budujgcych zyznos$¢. Samozywne,
fotosyntetyzujgce organizmy zielone stanowig podstawe energetyczng wszelkich
proceséw prowadzgcych do produkcji ryb, bowiem wykorzystanie energii stonca
w procesie fotosyntezy umozliwia generowanie znacznych ilosci materii
organicznej. To juz drugi z pozioméw troficznych, poziom producentéw, na ktérym
obecne sg gtdwnie glony planktonowe zasiedlajgce swymi jednokomadrkowymi
organizmamiton wodng, atowarzyszg im kolonie glonéw osiadtych oraz makrofity,
czyli wodne rosliny naczyniowe. Poziom wyzej od roslinnego zasiedlony jest juz
przez organizmy zwierzece budujace poziom konsumentéw pierwszego rzedu,
wykorzystujgce producentéw jako zrédto pokarmu. W grupie tej znalez¢ mozna
pierwotniaki, roslinozerne organizmy zooplanktonowe, niektére organizmy
makrofauny dennej, jak i tzw. ryby roslinozerne (np. amur biaty i totpyga biata).
Kolejny poziom troficzny to konsumenci drugiego rzedu, czyli grupy zwierzat
odzywiajgcych sie innymi zwierzetami. Cho¢ w ujeciu terminologicznym sg to bez
watpienia drapiezniki, jednakze okreslenie to na tym poziomie nie wykorzystuje
w petni swego znaczenia. Drapiezne formy zooplanktonowe, ryby
zooplanktonozerne, przedstawiciele drapieznych gatunkéw makrofauny dennej,
to podstawowi reprezentanci tej grupy. Wreszcie, na szczycie piramidy lokujg sie
konsumenci trzeciego rzedu. Tutaj spotka¢ mozna wytgcznie gatunki zdecydowane
drapiezne, w tym gtéwnie ryby aktywnie polujgce na inne gatunki ryb, chod
czestym zjawiskiem bywa takze kanibalizm w obrebie wtasnego gatunku. W tej
strefie mozna by lokalizowa¢ takze konsumujacego ryby cztowieka, gdyby nie
pewien szczegdt wytgczajacy go z obszaru konsumentéw Il rzedu w stawie.
W piramidzie, czy tez bardziej precyzyjnie w sieci troficznej, bowiem rzeczywiste
interakcje bardziej przypominajg wielowymiarowg sie¢, nie za$ jednokierunkowy
przeptyw, wzajemne powigzania nie sg jednokierunkowe. Najbardziej nawet
drapiezne ryby predzej czy pdiniej obumierajg, dostarczajgc martwej materii
organicznej mikrobiologicznym destruentom, stanowigcym podstawe systemu.
| tak da capo. Cztowiek jest tutaj aktywny niemal wytgcznie jako jednokierunkowy
kanat odptywu materii i energii ze stawu, cho¢ w opisanym uktadzie sit jak
najbardziej miescisie na jednym z wymienionych poziomow ekosystemowych.

W obrebie sieci troficznej stawu wystepuje system ciggtych,
wielokierunkowych i wieloelementowych oddziatywan. Ksztattujg sie wiec takze
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najbardziej typowe zaleznosci bedgce podstawg opisu funkcjonalnego w biologii.
Podstawowym czynnikiem wspédtzaleznosci jest niekonczgcy sie ciag
konkurencyjny o pokarm, Swiatto, zasoby mineralne, tlen, przestrzen, etc.
Wystepujg réwnoczesnie oddziatywania pomiedzy poszczegdlnymi poziomami
troficznymi, jak i posrdd organizmdw tego samego poziomu. Niezaleznie jednak
od kierunku i sposobu tych oddziatywan, wiekszos¢ energii pozyskanej ze Storica
i zgromadzonej w materii organicznej, w sieci wzajemnych oddziatywan ulega
rozproszeniu. Cze$¢ jedynie podlega wbudowaniu w biomase organizméw
kolejnych poziomoéw. Istotg dobrze funkcjonujacego ekosystemu jest jednak
zachowanie statych proporcji w udziale poszczegdlnych elementéw. Jedynie
zachowanie stanu réwnowagi w obrebie ekosystemu gwarantuje przetrwanie
i wtasciwe funkcjonowanie jego elementéw sktadowych. Kazde zaburzenie
natomiast, wywotujgc efekt domina skutkuje spiralng nieréwnowagg, prowadzgca
do coraz gtebszych probleméw. Dla producenta ryb, skutkiem niewtasciwie
funkcjonujgcego ekosystemu stawowego jest niemoznos¢ osiggniecia
zamierzonego efektu produkcyjnego. Staw karpiowy, to olbrzymi bioreaktor
z niezmiernie precyzyjnie zazebionymi i powtarzalnymi procesamizachodzgcymi

wewnatrz. Dlatego tez, rybactwo stawowe wymaga gtebokiej wiedzy osdb
prowadzgcych stawowg produkcje i hodowle ryb. Bez tej wiedzy, rozchwiany
ekosystem szybko wytyka btedy, uniemozliwiajgc realizacje najbardziej nawet
ambitnych zatozen producenta.



GCzym naprawde jest produkcja karpia?

Odpowiedz na tak sformutowane pytanie zaleze¢ bedzie od kontekstu,
w jakim zostanie osadzona. Moze by¢ zatem traktowana jako emanacja pierwotnie
uksztattowanej potrzeby pozyskiwania pozywienia z wody, ktérej bliskosé
towarzyszyta cztowiekowi w procesie jego ewolucji, zapewniajgc wolnos¢ od
pragnienia i gtodu. Z tego zapewne powodu prehistoryczne osady ludzkie
budowane byty na brzegu rzek, czy jezior. Woda dostarczajgc pozywienia
cztowiekowi, réwnoczesnie stuzyta zwierzetom, ktére z uptywem lat cztowiek
udomowit, a kiedy nauczyt sie postugiwa¢ ogniem, pozwalata opanowac jego
nadmierne i niekontrolowane rozprzestrzenianie sie. Tak jak wiele tysigcleci
podzniej, stawy rybne stuzyty pojeniu bydta i innych zwierzat gospodarskich,
dostarczaty wody do gaszenia pozardw, wreszcie zapewniaty chronity przed
gtodem zapewniajgc dostatek ryb. Moze by¢ produkcja karpia traktowana jako
europejska tradycja nowozytna, konsekwentnie wpisana w chrzescijanskie
korzenie, z symbolem ryby jako wiodgcym motywem cysterskiej doskonatosci
rolniczej, w ktdrej stawy rybne z karpiem jako dominujgcym gatunkiem pojawity
sie najpierw we Francji, stamtad rozprzestrzeniaty sie wraz z zakonem na inne
ziemie, by przed okoto 800 laty trafi¢ na historyczne ziemie Polan, Wiélan i Slezan.
Moze byé takze produkcja karpia opisywana jako przyrodnicze dobrodziejstwo
terenédw pokrytych najgorszymi glebami, na ktérych uprawa roslin bedacych
pozywieniem cztowieka nie byta optacalna. Stawy wniosty na te tereny nie tylko
dobrodziejstwo wykorzystania ich w sposdb stuzacy cztowiekowi, ale z uptywem
lat tworzyty nowy krajobraz, przypominajacy tereny pokryte jeziorami,
przyczyniajgc sie do bujnego rozkwitu biologicznej réznorodnosci pierwotnie
ubogich terenéw. Moze by¢ wreszcie produkcja karpia pojmowana jako niemal
idealnie zréwnowazony proces ludzkiego gospodarowania, korzystajacy
z zasobdw s$rodowiska i rownocze$nie wspierajgcy te zasoby, dostarczajgcy
przychoddéw z dziatalnosciiréwnoczes$nie oddziatujgcy spotecznie.

Wszystkie powyzsze opisy sg jak najbardziej stuszne i prawdziwe, jednak
najwazniejszym wspotczesnie opisem zjawiska w postaci produkcji karpia
w ziemnych stawach odbywajacej sie w otoczeniu bujnej przyrody, jest nade
wszystko produkcja zywnosci. Nawet, jesli mowa o zywych rybach jako produkcie.
Od samego poczatku bowiem, poczynajac wrecz od samego zamystu prowadzenia
takiej produkcji, jej celem jest dostarczenie surowca, ktéry przetwarzany
w tancuchu zywnosciowym przybiera ostatecznie postac¢ pozywienia. Spogladajac
na pozycje jakg w tym fancuchu zajmujg produkowane w stawach karpie, nalezy
przyjgc¢, ze jest to produkcja podstawowa, zwana inaczej pierwotng.



GCzym naprawde jest produkcja karpia?

Rozporzadzenie (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29
kwietnia 2004r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych, w artykule 3 pkt 17,
stanowi: ,,,produkcja podstawowa” oznacza produkcje, uprawe lub hodowle
produktow podstawowych, w tym zbiory, dojenie i hodowle zwierzgt
gospodarskich przed ubojem. Oznacza takze towiectwo i rybotowstwo oraz
zbieranie runa lesnego”. Bardzo oczywista definicja, obejmujgca prawem
zywnosciowym najwczesniejsze etapy produkcji zywnosci, niezaleznie od kierunku
jej prowadzenia. Oczywiste zatem jest, ze kazdy kto prowadzi taka produkcje
réwniez staje sie podmiotem podlegtym prawu zywnosciowemu. Rzeczywiscie,
to samo rozporzadzenie okresla (cho¢ nie bezposrednio) gospodarstwo rybackie
jako przedsiebiorstwo spozywcze: Art. 3.2, przedsiebiorstwo spoZywcze” oznacza
przedsiebiorstwo publiczne lub prywatne, typu non-profit lub nie, prowadzgce
jakgkolwiek dziatalnos¢ zwigzangq z jakimkolwiek etapem produkcji, przetwarzania
i dystrybucji Zywnosci”. Dalej, kazdy, kto czynnie zaangazowany jest w taiicuchu
zywnosciowym prowadzgc produkcje podstawowg w przedsiebiorstwie
spozywczym zwanym gospodarstwem rybackim, staje sie podmiotem dziatajgcym
na rynku spozywczym, bowiem zgodnie z art. 3 pkt 3 tegoz rozporzadzenia:
»»podmiot dziatajgcy na rynku spoZzywczym” oznacza osoby fizyczne lub prawne
odpowiedzialne za spetnienie wymogdw prawa Zywnosciowego
w przedsiebiorstwie spozywczym pozostajgcym pod ich kontrolg”, ktéry staje sie
odpowiedzialny za jakos$¢ i bezpieczenstwo zywnosci. Tutaj takze mozna znalez¢
stosowne odniesienie w rozporzgdzeniu 852/2004, bowiem juz w preambule tego
aktu mozna przeczytac: ,(8) Niezbedne jest podejscie zintegrowane w celu
zapewnienia bezpieczeristwa Zywnosci od miejsca produkcji podstawowej az
do wprowadzania do obrotu lub wywozu wiqgcznie. Kazde przedsiebiorstwo
sektora spoZywczego w ramach sieci produkcji i dystrybucji Zzywnosci powinno
zapewnic, ze bezpieczeristwo Zywnosci pozostaje nienaruszone”,

Czesto zdarza sie, ze prawne opisanie zjawisk odziera je z atmosfery, ktdrg
obrastajg w ludzkiej wyobrazni. Tym razem jednak czapki z gtéw, Panie i Panowie!
Producent karpi, hodowca, to nie anonimowy akcent widoczny jedynie czasem
wsrdad stawow. To jedna z najwazniejszych osdb, ktorych zadaniem jest dbatos¢
o zdrowie i zadowolenie konsumenta. Obiekt w ktérym gospodaruje, to nie blizej
nieokreslony obszar chronionej przyrody, ale przy okazji chronione prawem
przedsiebiorstwo spozywcze, zas produkt czyli karp, to najwyzszej jakosci zywnos¢,
z ktérg mozecie mie¢ do czynienia niezaleznie od poziomu przetworzenia. Jesli
tylko zechcecie.



W przesztosci karpie wszystkich kategorii wiekowych utrzymywane byty
w jednym stawie, co jaki$ czas jedynie przetawiano go i pozyskiwano ryby, ktore
osiggnety rozmiary akceptowane przez konsumentdw. Pozostate ryby, jeszcze nie
nadajgce sie do spozycia, wracaty do stawu, gdzie po krétszym lub dtuzszym czasie
osiggaty witasciwe rozmiary. Taki model produkcji karpi trwat przez wieki az
do koncowki XIX wieku. Sytuacja ulegta radykalnej zmianie, kiedy Tomasz Dubisch,
mistrz rybacki prowadzacy zlokalizowane w dolinie rzeki lfownicy gospodarstwo
stawowe wchodzace w sktad Komory Cieszyniskiej w dobrach Habsburgéw
opracowat zasady konstrukcji stawéw tarliskowych i z powodzeniem zaczat
prowadzi¢ tarto karpi oraz pozyskanie wylegu w tych stawach. Uzyskujgc w jednym
czasie duze ilosci wylegu, byt w stanie radykalnie zwiekszy¢ wielkosci obsad
kierowanych przez siebie stawdw. Ktéregos roku, wezbrane wody rzeki ltownicy
przelaty sie przez stawy, zalewajgc okoliczne, nawiezione obornikiem pola
i wynoszgc Swiezo uzyskany wyleg daleko poza stawy. Kiedy wody powodziowe
opadty, oczom Dubischa ukazaty sie pozostate w zagtebieniach podgédrskiego
terenu resztki wody, wypetnione niemal po brzegi podrosnietymi karpiami
o jednakowe] wielkosci. Skrzykngwszy wszystkie rece do pomocy, zebrat Dubisch
troskliwie ten narybeki przenidst go do pustych dotychczas stawdéw. Okazato sie, ze
w jednolitej obsadzie i w nawozonych stawach mtode karpie rosty szybciej, anizeli
obsadzone wspdlnie z innymi rocznikami we wspdlnym stawie. Tak narodzita sie

mysl, ktérej rozwiniecie przyniosto dzis powszechnie stosowany niemal w catym
karpiowym sSwiecie model produkcji, zwany przesadkowaniem lub inaczej
systemem przesadkowym chowu karpia. System ten powszechny jest w Polsce,
wobec czego wyrdznia sie kilka kategorii stawdw wykorzystywanych do produkgji,
chocich dobdrzalezny jest od profilu gospodarstwa.



® Stawy osadniki i ogrzewalniki — niewielkiej powierzchni stawy czasem
budowane w celu zbierania wody przed jej rozprowadzeniem
do pozostatych stawow gospodarstwa lub tylko do czesci. Zatrzymujg
doptywajgcy z rzeki zawiesine zapobiegajgc nadmiernemu wyptycaniu
innych stawow. Utrzymywana woda podlega stabilizacji termicznej. Takze
niewielkie stawy stuzgce do gromadzenia wody przed kierowaniem jej
do tarlisk.

® Stawy tarliskowe — niewielkie stawy o ptytkim zalewie wynoszgcym od 30
do 50-60 cm i powierzchni zwykle nie przekraczajgcej 200 m2. Tarliska
wyposazone w pofozony powyzej dodatkowy staw w ktérym woda
oczyszcza sie z zawiesiny, ogrzewa i stabilizuje termicznie dzieki wiekszej,
anizeli tarliska pojemnosci wodnej. Wyposazone sg tez w szczelny system
uniemozliwiajgcy przedostanie sie organizmoéw potencjalnie szkodliwych
dla wylegu. Przez wiekszos¢ roku pozostajg w stanie suchym, porosniete
roslinnoscig tgkowa. Napetniane wodg na krétko przed umieszczeniem
w nich tarlakéw karpia, pozostajg napetnione wodg przez kilka - kilkanascie
dni, az do odtowienia wylegu. Pdzniej oprdzniane z wody czekaja
do kolejnego sezonu.

® Przesadkil—niewielkie, zwykle o powierzchni kilku - kilkunastu arow stawy
o ptytkim zalewie, cho¢ gtebsze, anizeli tarliska. Napetnianie woda
rozpoczyna sie po tarle karpi, dno uprawione, dodatkowo nawozone
obornikiem bydlecym lub swinskim utozonym w pryzmach. Obsadzane
odtowionym z tarlisk wylegiem w stanie czesciowo napetnionym, cze$¢ dna
jeszcze pozostaje sucha. Dzieki utozeniu w pryzmach nawdz organiczny
stymuluje rozwdj gaszczu planktonu, bedgcego pierwszym pokarmem
rosngcego wylegu karpia. Sukcesywnie napetniane wodg osiggajg petnie
zalania wraz z wzrostem ryb. Zwykle odfawiane na przetomie czerwca
i lipca, kiedy narybek letni osigga wielkos¢ ok. 2 — 5g. Po odtowie
spuszczane, pozostajg w stanie nienapetnionym lub sg wykorzystywane
do krétkotrwatych upraw.

® Przesadki Il —wieksze i gtebsze niz przesadki |, zarybiane narybkiem letnim
w koricu czerwca lub poczatku lipca. Karpie pozostajg w nich do jesieni,
a, w przypadku gtebszych stawdw do wiosny nastepnego roku.



® Stawy narybkowe — sSredniej wielkosci i gtebokosci, uzytkowane
w gospodarstwach, gdzie nie wybudowano przesadek | i Il. Termin
rozpoczecia napetniania oraz przygotowanie — jak w przypadku przesadek
I. Obsadzane wylegiem, po napetnieniu nie odtawiane w czerwcu-lipcu,
lecz pozostajg pod zalewem do jesieni lub wiosny.

® Stawy kroczkowe — zwykle kilkuhektarowej powierzchni, gtebokosci 80-
100 cm, zalewane wodg wiosng i po napetnieniu obsadzane narybkiem na
caty kolejny sezon. Obsadzony wiosng narybek przyrasta osiggajac jesienig
wielkos$é tzw. , kroczka”.

® Stawy towarowe — duze, niejednokrotnie kilkudziesieciohektarowej
powierzchni stawy o $redniej gtebokosci dochodzgcej do 120 - 150 cm
i wiecej. Zalewane wiosng i obsadzane kroczkiem karpia, ktéry osigga
jesienig ciezar 1,5 — 2 kg. spuszczane i odtawiane od pazdziernika
do listopada, po czym karpie handlowe przewozone s3 do stawow
magazynowych.

® Stawy zimochowy — szczegdlna kategoria stawdw, napetniana woda
jesienig i utrzymywana pod zalewem do wiosny nastepnego roku,
gtebokie. Stuzg do zimowego przetrzymania odtowionych jesienig narybku
i kroczka. Spuszczane wiosng, utrzymywane bez zalewu do jesieni.

® Stawy magazynowe — niewielkiej powierzchni, gtebokie (nawet do 4-5m)
stawy, zalewane jesienig i utrzymywane pod zalewem do zakoriczenia
sprzedazy ryb.

® Stawy selekcyjne — zwykle duze stawy utrzymywane pod zalewem nawet
kilka lat, na czas wzrostu tzw. ,,selektéw karpia”, czyli stad hodowlanych
z przeznaczeniem do wyboru tarlakdw.

® Stawy tarlakowe — zwykle duze stawy, utrzymywane w ciggtym zalewie

z wyjatkiem okresu wiosennego, kiedy woda jest czesciowo spuszczana
i tarlaki odtawiane sg w celu kompletowania do wiosennego rozrodu.



Wszystkie wymienione kategorie stawdw w petnym zestawie wystepujg
w tzw. ,gospodarstwach komplementarnych”, prowadzgcych zamkniety chow
i hodowle w petnym cyklu zyciowym karpia (od ikry do tarlaka). Wiele polskich
gospodarstw jest jednak nastawionych na produkcje materiatu obsadowego
(narybek i/lub kroczek), badZ tez wytgcznie karpia konsumpcyjnego. W takich
przypadkach gospodarstwa wyposazone sg jedynie w niektére kategorie stawow.

Stawy karpiowe to nie jedynie zbiorniki wody

Oczywistym uzasadnieniem istnienia stawow karpiowych jest produkcja ryb,
bedacych pozywieniem cztowieka. W powigzaniu z tg podstawowa funkcja
ksztattuje sie jednak szereg innych, niejednokrotnie bardziej widowiskowych,
anizelifunkcja podstawowa.

Funkcja hydrologiczna

Cho¢ produkcja zywnosci jest podstawowg funkcjg stawdw, to nie mniej
istotna jest ich rola w procesach obiegu wody. Kazda dostepna ilos¢ wody stodkiej,
szczegblnie w krajach o niewielkiej sumie opaddow, powinna by¢ w jakiejs formie
zatrzymana. W przeciwnym wypadku jest bowiem bezpowrotnie tracona. Stawy
ziemne typu karpiowego w wiekszosci konstruowane sg w taki sposéb, by mozliwe
byto ich napetnianie i oprdznianie, co warunkowane jest przede wszystkim
technologig produkcji karpia. Dzieki takiej konstrukcji przypominajg podczas



Funkcja hydrologiczna

eksploatacji rzeczne zbiorniki zaporowe. W okresach czasowego nadmiaru wody
ptynacej korytami rzecznymi (na przyktad podczas wiosennego topnienia Sniegu,
lub intensywnych, cho¢ nieraz krdotkotrwatych opaddéw deszczu) woda jest
wykorzystywana do napetniania stawdéw lub uzupetniania ubytkéw zaistniatych
podczas suszy. W okresie jesiennego deficytu wody jest ona z kolei wypuszczana
ze stawow, gdyz zbiega sie to z terminem jesiennych odtowdw. W ten sposdb stawy
rybne petnig istotng funkcje stabilizujgca przeptywy wody w rzekach. W regionach
suchych, charakteryzujgcych sie niskimi rocznymi sumami opaddw, stawy rybne,
zwlaszcza, jezeli zgrupowane sg w wiekszych kompleksach, petnig niezmiernie
pozytywng role poprawiajgc stosunki wilgotnosciowe. Dzieje sie to zaréwno
poprzez podnoszenie poziomu wod gruntowych, jak i dzieki skréceniu obiegu pary
wodnej w atmosferze. Ten fenomen opiera sie na zmianie kierunku dobowej
cyrkulacji pary wodnej, warunkowanej réznicg temperatury pomiedzy stawami
i ich otoczeniem. Dzieki swej masie, podczas dnia, obecna w stawach woda jest
zwykle chtodniejsza anizeli otaczajgce je masy powietrza i teren. Z kolei nocg,
temperatura wody w stawach jest zwykle wyzsza, anizeli temperatura otoczenia.
Odmiennie niz w przypadku duzych zbiornikéw wodnych, charakteryzujgcych sie
dtugim cyklem obiegu wody w atmosferze, obecna ponad powierzchnig stawdw
para wodna nie jest transportowana do wyzszych warstw atmosfery i jej
kondensacja nie zachodzi w duzej odlegtosci od miejsca odparowania. Krgzac
w nizszych warstwach atmosfery, para wodna podnosi wilgotnos¢ obszaru
przylegtego bezposrednio do stawdw. To z kolei skutkuje rozwojem bogatej szaty
roslinnej i w konsekwencji zredukowaniem koncentracji dwutlenku wegla
w atmosferze. Przy powierzchni okoto 70 000 ha, tgczna pojemnosé wodna
stawdéw karpiowych wynosi od 700 min. do niemal 2 mld. m3 wody.
Dla poréwnania jezioro Sniardwy ma pojemno$¢ 660 min. m3, a najwieksze polskie
zbiorniki zaporowe: Zbiornik Solina 472 min m3, Zb. Wtoctawek 408 min m3, Zb.
Goczatkowicki 167 mln m3. Tak istotny udziat stawdw karpiowych w procesie
zatrzymania wody na $rédladziu powinien by¢ powodem niezwtocznego uznania
ich za zbiorniki matej retencji z wszystkimi konsekwencjami. Wsrdd istniejgcych
definicji matej retencji, najbardziej wyrazista jest opublikowana przez Wody
Polskie: ,,Mata retencja to proste sposoby na gromadzenie wody w okolicy.
Pozwala zatrzymac lub spowolnic sptyw wod, dbajqc przy tym o rozwéj srodowiska
naturalnego. To zestaw wielu roznorodnych dziatan, ktore przynoszq wymierne
korzysci zarowno dla ludzi, jak i przyrody. Budowa niewielkich zbiornikow, oczek
wodnych i stawow, zadrzewianie, renaturyzacja matych rzek oraz ochrona



Funkcja hydrologiczna

terendw podmoktych — to dziatania lokalne (...). W potaczeniu z inwestycjami
z zakresu duzej retencji, sg skutecznym narzedziem w przeciwdziataniu skutkom
suszy i powodzi”. Takie rozumienie hydrologicznej istoty stawow karpiowych
wpisuje sie w pojecie racjonalnego gospodarowania zasobami.

Opisany wczes$niej mechanizm utrzymywania podwyzszonej koncentracji
pary wodnej w atmosferze otaczajgcej kompleksy stawdéw karpiowych sprzyja
bujnemu rozrostowi wszelkich form zycia. Stawy sprzyjajg bujnemu wzrostowi
roslinnosci wodnej i porastajgcej otaczajgcy teren, czasem dzieje sie to
na terenach, gdzie nigdy wczesniej roslinnos¢ nie miata mozliwosci rozwoju lub
wrecz nie wystepowata w ogole. Powierzchnie porosniete szuwarami, podobnie
jak drzewa i krzewy rosngce wokét stawow stajg sie atrakcyjnym siedliskiem
i terenem legowym dla ptakéw i matych ssakéw, ptazéw, gaddéw, owadow
i stodkowodnych skorupiakéw i mieczakéw. Wiele sposrdd tych gatunkow
kwalifikowanych jest jako zagrozone lub gingce, w tym takze gingce w skali
globalnej. Jako przyktad moze stuzy¢ liczacy niemal 900 ha kompleks stawow
gotyskich, potozonych w bezposrednim sgsiedztwie Zbiornika Goczatkowickiego
gdzie juz w latach 60 dwudziestego stulecia stwierdzono obecno$¢ 1169 gatunkow
roslin i 936 gatunkdéw zwierzat. Tak wielka réznorodnos¢ flory i fauny jest



doprawdy imponujaca i nie charakterystyczna jedynie dla opisanych stawdw.
Praktycznie kazdy kompleks stawowy w postaci typowej dla krajobrazu Polski
prezentuje takie same cechy. Rézne moga by¢ liczby opisujgce réznorodnosc
gatunkéw obecnych na danym terenie, w pewnej czesci rézne moga byc¢ takze
gatunki dominujace, czy w ogdle obecne. Niemniej jednak nalezy stwierdzié,
ze stawy karpiowe majg swoj istotny, pozytywny udziat w ksztattowaniu
réznorodnosci biologicznej. Z kolei utrzymanie i rozwdj bioréznorodnosci oraz
ochrona wod przed zanieczyszczeniem i utratg, to fundamentalne zadania,
z ktédrymi mierzy sie koncepcja zrbwnowazonego rozwoju. W takim ujeciu stawy
rybne bez watpienia te role spetniajg. Réznorodnos¢ biologiczna nie prezentuje
jednak takiego samego oblicza wszystkim, ktdérzy jg okreslajg, opisujg lub oceniaja.
Wiekszos$¢ wystepujacych na stawach gatunkoéw roslin i zwierzat prezentuje
harmonijng funkcjonalnos¢, niczym nie zaburzajacg wzajemnych relacji
z rybactwem. Wsrdd bogactwa gatunkdw, ktdre na terenach stawowych znalazty
swoje miejsce bytowania, gniazdowania i zerowania, znalazty sie jednak i takie,
ktére nie odwzajemniajg rybakom dobra, ktérego same doswiadczyty. Niektore
z nich wywierajg wrecz szkodliwg presje na stawy, zarowno w formie bezposrednio
skierowanej na zyjgce w stawach ryby, jak i posredniej, ktérej efektem
sg uszkodzenia infrastruktury. Zawigzata sie w ten sposéb potencjalnie
konfliktogenna sie¢ wzajemnych zaleznosci i z zalem trzeba stwierdzi¢, ze w tych
powigzaniach wystepujg relacje wymuszone obowigzujagcym prawem ochrony
srodowiska. Najwieksze negatywne emocje wywotuje tutaj kormoran czarny, ptak

niegdy$ zwigzany z wybrzezem morza i jeziorami, wypatrywany przez
zainteresowanych z uwagi na nieliczne i rozproszone wystepowanie. Obecnie



niemal wszechobecny w gospodarstwach stawowych, gdzie do woli czerpie
z zasobodw, ktdre docelowo miaty stac¢ sie zywnoscig cztowieka. Bezposrednie
straty w postaci wyzerowania ryb w gospodarstwach rybackich wynoszg od 20
do 50% obsady ryb, a nawet wedtug niektdrych badaczy mogg siegac¢ 70-100%. Stat
sie kormoran powaznym problemem nie tylko w Polsce, bowiem bezposrednio
przyczynit sie do zmniejszenia o 50% powierzchni historycznych stawow rybnych
w Camargue (Francja) oraz catkowitej likwidacji 218 ha stawéw w Lelystad
(Holandia). Przyjmuje sie, ze pojedynczy kormoran wyjada w ciggu
siedmiomiesiecznego sezonu od 89 kg do 147 kg ryb. Gniazdujgce w Polsce ponad
50 000 szt. kormorana oraz dodatkowe 200 000 kormorandéw migrujgcych, wyjada
w ciggu jednego tylko sezonu od okoto 22 tys. do niemal 37 tys. ton ryb.
Oczywiscie, w tej liczbie mieszczg sie zarowno gatunki produkowane
w akwakulturze, jak i gatunki dziko zyjgce w jeziorach, rzekach i morzu, jednak
masa ryb wyjadanych jedynie przez kormorana jest ogromna. Niezaleznie
od bezposredniego wyjadania ryb z obsad stawowych, czy rybostanu obwodu
rybackiego, niebagatelny wymiar majg takze straty posrednie, bedgce skutkiem
nieudanych atakow ptakéw na ryby. Stres wywotywany przez zerujgce stada
kormorana czarnego, jest przyczyng ucieczki ryb w strefe przybrzezng, gdzie stajg
sie fatwo dostepne dla innych zwierzat rybozernych, a takze odstepowania ryb od
zerowania, w konsekwencji czego pogarsza sie ich dobrostan i zwieksza czesto$é
wystepowania choréb powodowanych wtérnymi infekcjami. Nieudane ataki
kormorandw na ryby zwigzane z naruszeniem powtok ich ciata, otwierajg wrota
zakazenia, a w konsekwencji zwiekszajg dodatkowo smiertelnosé ryb. Nie tylko
zerujgce kormorany wywotujg straty bezposrednie i posrednie u ryb. Bardzo
czestymi gosémi korzystajgcymi zdarmowej stotéwki w gospodarstwach rybackich
sg takze czaple, w tym gtéwnie czapla siwa. Jesli do powyzszego obrazu dodad
perkozy dwuczube, tracze nurogesi, a takze kilka gatunkdw mew, konflikt
interesdow pomiedzy rybakami a ptakami rybozernymi staje sie realnym faktem.
Obraz strat powodowanych przez zerowanie ptakdow rybozernych
w gospodarstwach rybackich, potegowany jest dodatkowo przez zmniejszenie
efektywnosci prowadzonego chowu. Przyktadem moze by¢ wspotczynnik kondycji
ryb, przyjmujgcy wartosci o ok. 11% mniejsze u ryb noszgcych slady nieudanych
atakow ptakéw rybozernych, w pordéwnaniu z rybami bez $ladow uszkodzen.
Nie tylko zresztg ptaki powodujg bezposrednie straty w gospodarce rybackiej.
Takze inne grupy zwierzat bywajg dla rybactwa przynajmniej ucigzliwe, jezeli nie
bezposrednio szkodliwe. Przyktadem moze by¢ tutaj aktywnos$¢ pokarmowa



wydry, czy uszkodzenia infrastruktury powodowane przez bobry. Jedynie ten
ostatni gatunek jest objety dziataniami odszkodowawczymi, odnoszgcymi sie do
zgtoszonych i dobrze udokumentowanych przypadkow.

Jest jednak i druga strona medalu. Istniejg gatunki rzeczywiscie zagrozone,
ktérych zmniejszajace sie liczebnie populacje wymagajg wsparcia, przed ktérego
udzieleniem nie uciekajg sami rybacy. Przyktadem niezmiernie wyrazistym jest
Slepowron, rzadko wystepujacy ptak, ktérego niemal 100% krajowej populacji
gniazduje na stawach rybnych Doliny Gérnej Wisty. Co wiecej, rybacy stawowi
uczestniczg czynnie w ochronie gatunku, m.in. tworzac na terenie duzych stawow
wyspy porosniete krzewami, w ktérych gniazdujg wtasnie Slepowrony. Dzieki
aktywnosci i zaangazowaniu rybakdéw, w roku 2021 liczebnos¢ krajowej populacji
Slepowrona wyniosta juz 1315 par. Innym przyktadem moze by¢ wspieranie
zbiorowisk kotewki orzecha wodnego oraz salwinii ptywajgcej w stawach rybnych,
ktore byty podstawg utworzenia rezerwatu ,tezczok” nieopodal Raciborza.

Ochrona zlewni

Zdolnos¢ do zatrzymywania substancji biogennych obecnych w doptywajace;j
do stawdw wodzie jest innym istotnym elementem charakterystyki ziemnych
stawdw typu karpiowego. Zdolno$¢ ta przektada sie na wzrost fitoplanktonu, dla
ktéorego doptywajgce nutrienty stanowig pozywke wywotujgcg wzrost
i stymulujgcg wydajnosc fotosyntetyczng stawu. Szczegdlnie wyraznie odnosi sie
to do fosforu, ktdry w petni sezonu wegetacyjnego zatrzymywany jest w okoto 90%
ilosci doptywajacej do stawu. W tej liczbie, oprécz bezposredniego wykorzystania
fosforu przez fitoplankton miesci sie rowniez czes¢ podlegajgca depozycji
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w osadach dennych. Doptywajgce do stawu azotany (N-NO3) podlegaja
efektywnej denitryfikacji w kontakcie z beztlenowymi osadami dennymi i stajg sie
dla nich donorem tlenu. Wychodzgc z zatozenia, ze zwigzki fosforu i azotu sg
podstawowym powodem eutrofizacji wéd powierzchniowych, proces ich
wykorzystania i retencji w ziemnych stawach typu karpiowego moze by¢
traktowany jako jeden bardziej wydajnych sposobdéw ochrony zlewni przed
eutrofizacja. Wystepuje wyrazny zwigzek pomiedzy jakoscig wod rzek i
powierzchnig stawdéw ziemnych zlokalizowanych w ich dorzeczu. Zwigzek ten w
odniesieniu do fosforuiazotu ma charakter ewidentnie pozytywny, tzn. im wieksza
powierzchnia stawdw zlokalizowanych w dorzeczu, tym mniejszy fadunek fosforu i
azotu stwierdzany jest w wodzie rzek ponizej odptywu wdd ze stawodw.

KSZIallﬂwallle krajobrazu, promocja tradycji i aktywno$¢ edukacyjna

Oprécz omoéwionych powyzej znaczgcych materialnych aspektéw
stowarzyszonych z funkcjonowaniem stawoéw, istniejg takze ich funkcje
niematerialne, ktére nalezy bra¢ pod uwage przy préobach opisania stawéw
ziemnych typu karpiowego. Btekitne niebo i refleksy storica w wodzie otoczonej
przez roznorodng ros$linnos¢ tworza harmonijne zréznicowanie krajobrazu
i dostarczajg odpoczynku zmeczonym pracg oczom. Ewolucja gatunku ludzkiego w
sposob nierozerwalny zwigzana jest z wodg i niezmiernie istotne jest, by kontakt
cztowieka z wodag utrzymaé, szczegdlnie w silnie zurbanizowanych
i zindustrializowanych warunkach. Wolny czas spedzony nad wodg wsrdd bujnej
roslinnosci dostarcza odpowiednich warunkéw dla odpoczynku. Bogactwo flory
i fauny wokot stawdw moze by¢ wykorzystane takze jako czynnik edukacji mtodego
pokolenia, ktére moze zapoznac sie z bogactwem natury, obserwowac
wielokierunkowa role stawow i dzieki temu tatwiej przyjmowac zasady rzagdzace
zrownowazonym rozwojem, ktdrych ziemne stawy rybne typu karpiowego
sg niemal idealnym wyznacznikiem, f3czagc w sobie w harmonijny i naturalny
sposob funkcje ekonomiczne, sSrodowiskowe i spoteczne. Nie bez znaczenia jest
takze gtebokie, bo siegajgce okoto 800 lat w historie osadzenie produkcji ryb w
stawach ziemnych. Z tego punktu widzenia, produkcja karpia i innych gatunkdow
ryb w ma charakter tradycji, czesto przekazywanej z pokolenia na pokolenie
i wzmocnionej tradycjg spozywania karpia podczas wigilii Swigt Bozego
Narodzenia. Zachowanie tradycji jest jednym z podstawowych elementéw
tozsamosci narodowej, ktéra ksztattuje sie poprzez wieloletni proces edukacji
i wychowania.
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Wszystkie opisane powyzej aspekty funkcjonowania stawow w Srodowisku
naturalnym tworzg pobiezny zaledwie przeglad. Przez wiele lat gtdwne kierunki
badan koncentrowaty sie na podnoszeniu wydajnosci produkcyjnej stawdw.
Obecnie, coraz czesciej podejmowane sg dziatania zmierzajace do wyodrebnienia
wszystkich mozliwych do opisania funkcji pozaprodukcyjnych, w tym spotecznych
i Srodowiskowych.
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Stawowa produkcja karpia opiera sie na jak najpetniejszym wykorzystaniu
naturalnych, przyrodniczych przystosowan i uwarunkowan. Pozyskanie wylegu
ma miejsce w wylegarniach, gdzie produkty pfciowe uwalniane sg w procesie
indukowanego tarta o przebiegu kontrolowanym przez cztowieka, badz tez
w sposéb bardziej tradycyjny, w stawach tarliskowych, w ktérych obsadzone
tarlaki odbywaja tarto naturalne. W ptytkim zalewie tarlisk, uczestniczace w tarle
ikrzyce (samice) i mleczaki (samce) przystepuja do gwattownego rozrodu. Samo
tarto ma charakter dos¢ burzliwy i widowiskowy, samice uwalniajg porcje ikry,
ktéra chwile pdzniej jest zaptadniana mleczem wyrzucanym przez samce
w kierunku ikry. Cykl ten powtarza sie kilkakrotnie, bowiem tarto karpia ma
charakter porcjowy i nie cata ikra sktadana jest przez samice jednoczesnie, lecz
w kilku porcjach. Zaptodniona ikra pecznieje i przykleja sie do powierzchni roslin
porastajgcych tarlisko. Karpie, jak wszystkie gatunki ryb sg organizmami
zmiennocieplnymi, tzn. zaréwno funkcje zyciowe dorostych ryb, jak i rozwoj ikry
sg zalezne od temperatury wody. W przypadku rozwijajacych sie w ikrze
embriondw, oprdcz temperatury ma znaczenie takze czas, wobec czego po okoto
70-90 tzw. ,stopniodniach” (iloczyn Sredniej temperatury i czasu), czyli 4-5 dni
w temperaturze 18 °C nastepuje opuszczenie ostonek ikry przez larwy karpia.

Potrzebnych jest kilkadziesigt kolejnych godzin, by stopniowo postepujgcy rozwaj,
a przede wszystkim uzyskanie zdolnosci utrzymywania sie w toni wodnej dzieki
napetnieniu pecherza ptawnego gazem oraz umiejetnosci aktywnego zdobywania
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pokarmu umozliwity odtowienie wylegu i przeniesienie go do przesadek |. Do tego
czasu nastepuje takze resorpcja pozostatych po rozwoju embrionalnym resztek
26ttka, ktore byto Zrédtem energii i materii zaréwno podczas zycia wewnatrz ikry,
jakizaraz powykluciu.

Naryhek

Przed obsada wylegiem, ptytkie przesadki | nawozone sg obornikiem. Ma to
na celu zwiekszenie potencjatu troficznego, skutkujacego dla wylegu karpia
zwiekszeniem liczebnosci i biomasy naturalnej bazy pokarmowej. Po rozpoczeciu
napetniania przesadek I, w ciggu 3-5 dni formujg sie zbiorowiska organizméw
pokarmowych wylegu i dopiero wtedy moze by¢ on wpuszczony do ptytkiej, zyznej
wody. W miare uptywu czasu wyleg intensywnie rosnie, wobec czego poziom
zalewu stawu jest stopniowo podnoszony. Po okoto 5-6 tygodniach, letni narybek

karpia (tzw. ,lipcdwka) na przetomie czerwca i lipca zostaje odtowiony
_ = g __""",.-I_'

i przeniesiony do wiekszych i gtebszych przesadek II. W dalszym ciggu intensywnie
zerujacy na zooplanktonie narybek chetnie pobiera takze podawang mu pasze
w postaci bardzo drobno zmielonego ziarna zbdz. Przedstawiony powyzej obraz
produkcji narybku, w czesci obiektéw stawowych wyglada nieco inaczej. Przy
braku dostatecznej ilos$ci stawdw nie wystepuje przemieszczanie
(,,przesadkowanie”) karpia pomiedzy stawami w pierwszym roku jego zycia, lecz
wylegiem obsadza sie stawy narybkowe, w ktérych rosnie on do konca pierwszego
sezonu. Stawy narybkowe odfawia sie jesienig tego samego lub czesciej wiosng
nastepnego roku, by pozyskanym materiatem obsadzi¢ stawy kroczkowe.
Niezaleznie od stosowanej metody produkcji narybku, pod koniec pierwszego
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sezonu zycia narybek karpia osigga Srednig mase jednostkowg od kilkunastu
do kilkudziesieciu gramow. Istotne znaczenie ma tutaj kondycja narybku, ktora
odpowiednio wysoka zapewnia dobre warunki zimowania.

Kroczek

Okreslenie to dotyczy karpia pod koniec drugiego sezonu zycia, kiedy to osigga
wielkos¢ meskiej dtoni i przecietny ciezar okoto 150 — 250g. Bywa, ze zaleznie
od gestosci obsady lub jej przezywalnosci, wielkos¢ docelowa kroczka jest mniejsza
lub (czesciej) wieksza. Zanim jednak kroczek stanie sie kroczkiem, wiosng drugiego
roku zycia, narybek obsadzany jest w stawach kroczkowych, wiekszych i gtebszych
od narybkowych. Korzystajgc z obfitosci naturalnej bazy pokarmowej w postaci
zooplanktonu i makrofauny dennej, coraz wiekszg porcje energii w trakcie sezonu
uzyskuje rosnacy karp ze zbdz, podawanych w postaci Sruty i ptatkdéw. W tym
czasie, w niektorych gospodarstwach wprowadzane sg pasze petnoporcjowe.
Szczegodlnie istotne jest to tam, gdzie przezywalnosc ryb jest wysoka, a kurczace sie
zasoby pokarmu naturalnego mogtyby zagrozi¢ nieosiggnieciem przez ryby
wymaganej wielkosci. Po jesiennych odtowach, kroczki karpia przemieszczane
sg do gtebokich, dobrze nawadnianych stawdw, tzw. ,zimochowdéw”, badz tez
zimujg w stawach kroczkowych do wiosny nastepnego roku.

Karp towarowy

W trzecim roku zycia pokarmem naturalnym karpia jest gtéwnie
makrofauna denna, obficie uzupetniana petnym ziarnem zbéz. Pszenica, pszenzyto
i kukurydza, czasem takze wysokobiatkowy tubin, dostarczajg energii i uzupetniaja
diete o inne sktadniki (wtdkno, aminokwasy, mineraty). Wykorzystanie nasion
roslin przez karpia wydaje sie mie¢ mocne uzasadnienie w ewolucji tego gatunku.
Na obszarze naturalnego pojawienia sie karpia jako gatunku (Mezopotamia, Azja
Mniejsza, Obszar dzisiejszego Morza Czarnego), w cieptym klimacie ptytko zalane
wodga rozlewiska obfitowaty w bogatg szate roslin naczyniowych, porastajgcych
duzg powierzchnie lustra wody oraz brzegi. Dogodne warunki wegetacji przynosity
kolejne fale nasion tych roslin zwigzanych ze srodowiskiem wodnym, opadajgce do
wody po osiggnieciu dojrzatosci. Ta wtasnie, nieeksploatowana przez inne gatunki
ryb masa pokarmu okazata sie znakomitg niszg, w ktérej wykorzystywaniu karp sie
wyspecjalizowat. Profil enzymow pokarmowych karpia, brak kwasnego zotgdka,
obecnos¢ tzw. ,zebow gardtowych” stuzgcych do rozcierania twardego pokarmu
wskazujg na ewolucyjne przystosowanie do pobierania pokarmu roslinnego,
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a przede wszystkim nasion. Zatem, stosowanie ziarna zb6z w produkcji karpia ma
jak najbardziej naturalny charakter, zwigzany z biologig gatunku i jego ewolucja.
Przebieg sezonu hodowlanego, dostepnos¢ wody, warunki meteorologiczne
i zasoby pokarmu naturalnego majg kapitalne znaczenie dla efektu koncowego,
jakim jest osiggniecie nie tylko odpowiedniej masy ciata przez karpie, ale i wysokiej
przezywalnosci. Finat w ogromnej mierze zalezy jednak od poczatku sezonu, czyli
od tego, w jakiej kondycji przezimowat kroczek, czy stawy zostaty odpowiednio
przygotowane pod wzgledem higieny i zasobnosci, czy woda, ktérg napetniono
stawy byta odpowiedniej jakosci i w odpowiedniej ilosci, jaki byt przebieg wiosny,
czy po obsadzie byto wystarczajgco ciepto i stonecznie, by karpie mogty od razu
rozpoczac zerowanie, czy tez chtodna i pochmurna wiosna przyniosta trudny czas
dla ryb i rybakéw? Tak zaczyna sie nie tylko trzeci sezon chowu karpia, lecz takze
dwa weczesniejsze, ktérych przebieg po latach ujawni sie w postaci odtowu
jesiennego trzeciego roku. Przebieg warunkéw panujgcych w trakcie sezonu ma
zresztg wptyw nie tylko na same karpie. Plony zbdz lokalnie kupowanych przez
producentéw ryb decydujg o iloSci i dostepie, a w efekcie takze o cenie, ktéra

docelowo bedzie modyfikowaé cene karpi konsumpcyjnych. W zadnym z sezondw
karpie nie sg pozostawiane jednak w okowach panujgcych warunkdéw. Regularnie
wykonywane odtowy kontrolne dostarczajg wielu informacji o tempie wzrostu ryb,
ich kondycji i stanie zdrowia, czy zasobach naturalnej bazy pokarmowej.
Informacje te sg nastepnie na biezgco przetwarzane i — jesli to konieczne —



modyfikowane sg plany, zmienia sie schemat karmienia, podejmowane sg decyzje
odnosnie potrzeby konsultacji ze specjalistami w zakresie hydrobiologii,
hydrochemii, paszoznawstwa, czy zdrowia ryb. Réwnoczesnie prowadzone
sg biezgce prace pielegnacyjne i remontowe stawow i grobli, dotyczace
zaopatrzenia stawow w wode, przez duzg czes$¢ kazdego sezonu trwaja
przygotowania do jesiennych odtowdw i zimowania, czy tez magazynowania ryb.
W tym samym czasie rybacy uczestniczg w konferencjach i szkoleniach podczas
ktérych doskonalg swojg wiedze i wymieniajg miedzy sobg informacje, majace
wptyw na podnoszenie ogdlnego poziomu akwakultury.

Kazdy sezon, niezaleznie od jego przebiegu, nieuchronnie koriczy sie zimg i choé
karpie pozostajg w tym czasie w swym na wpot letargicznym zimowaniu, dla
rybakéw nie jest to czas catkowitego odpoczynku. W tym czasie chronig zimujace

karpie, dbajgc o doptyw sSwiezej wody, usuwajac |éd nacierajgcy na mnichy
stawowe, by nie ulegty one zniszczeniu, trwajg takze konstrukcje planéw kolejnego
sezonu. Wszystko po to, by — choé zalezny od wielu czynnikdw — miat on przebieg
harmonijny i bezpieczny dla karpi, bowiem nadrzednym celem jest zapewnienie
witasnie bezpieczenstwa i dobrostanu karpiom. Tyko wtedy, kiedy dobrze,
wiasciwie traktowane karpie w nieskrepowany sposéb bedg mogty realizowaé swe
naturalne potrzeby, rybacy bedg cieszy¢ sie nie tylko osigganymi wynikami,
ale takze naleznym szacunkiem spotecznym. Tak sie dzieje od wiekdw i zmiany
w technologii w rzeczywistosci nie zmienity najwazniejszych cech rybactwa
stawowego: tagodnego, naturalnego niewysilonego wzrostu ryb, harmonii
korzystania z naturalnego srodowiska w sposéb wnoszgcy do niego nowe wartosci,
lokalnej wspétpracy z producentami zbdz, wreszcie dostarczaniu konsumentom
wysokowartosciowego pozywienia o znanym pochodzeniu. Jesli do tego dotozy¢
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wszystkie pozaprodukcyjne efekty rybactwa stawowego, nie sposdb zaprzeczyé
temu, ze stawy karpiowe, prowadzona w nich produkcja ryb i wpisanie w naturalny
rytm przyrody sposobu produkcji sg znakomitym przyczynkiem i przyktadem
opisywania akwakultury wpisanej w idee zielonego rozwoju, czy btekitnej
gospodarki.

WartoSc odzywcza karpia

Wiedza odnos$nie funkcjonowania stawdéw karpiowych i dotyczaca
sposobu chowu bedzie niepetna, jesli nie uwzgledni¢ argumentdéw celu, czyli po co
tak naprawde prowadzone sg chéw i hodowla karpia, ktéry od wiekéw jest obecny
w diecie cztowieka na znacznym obszarze Swiata. Europejskie dane w tym zakresie
nieco bledng nawet w zestawieniu z danymi dotyczacymi krajow azjatyckich.
Co wiecej, produkcja ryb karpiowatych na swiecie, w tym oczywiscie i karpia ktéry
stanowi najwiekszy udziat, wiedzie prym wsrdd wszystkich gatunkéw akwakultury.
Nie sposdb zatem unikngé pytania o powdd tak masowej produkcji. Wartosci
odzywecze ryb zostaty opisane szeroko przede wszystkim dla ryb morskich, jednak
pod katem racjonalnej diety cztowieka karp w niczym im nie ustepuje.
Pod wzgledem ilosciowym biatka w miesie karpia jest tyle samo ile w przypadku
zwierzat gospodarskich, ale biatko miesa karpia, podobnie jak biatko miesa innych
ryb jest tatwiej strawne, anizeli mieso ssakdw i ptakdéw. Efektem jest mozliwosc
przygotowania potraw z karpia w znacznie krétszym czasie, anizeli z wotowiny,
drobiu, czy wieprzowiny. Powyzisze jest istotne w diecie oséb cierpigcych
na schorzenia przewodu pokarmowego, gdzie mieso ryb, w tym karpia, stanowi
podstawe biatka zwierzecego. Podobnie ttuszcz rybi, ktéry jest obecny w miesie w
ilosci 2-5%, ze wzgledu na swdj skfad zalecany jest jako bardziej wartosciowy dla
cztowieka. Cho¢ w ttuszczu karpia 40-55% stanowig jednonienasycone kwasy
ttuszczowe (MUFA), to wielonienasyconych kwaséw ttuszczowych (PUFA)
w dalszym ciggu jest 18-32%, a kwasow z grupy n-3 (znanych bardziej jako omega-
3) jest w ttuszczu karpia 6,5%. Spozycie zaledwie 300g miesa karpia w catosci
pokrywa zapotrzebowanie dorostego cztowieka na dwa, niezmiernie istotne
kwasy ttuszczowe: EPA, czyli kwas eikozapentaenowy i DHA, czyli kwas
dokozaheksaenowy, co wypetnia zalecenia medyczne dotyczgce profilaktyki
chordb serca i uktadu krgzenia. Mieso karpia jest takze bogate w inne, istotne dla
zdrowia ludzkiego sktadniki. W 100 g znajdziemy witamine C — 1.6 mg, tiamine
(witamina B1) — 0.140 mg, ryboflawine(B2) — 0.070 mg, niacyne (B3) - 2.100 mg,
witamine B6 (pirydoksyna) - 0.219 mg, kwas foliowy - 17 ug, witamine A—32 IU,



Wartos¢ odzywcza karpia

witamine B12 — 1.47 pg, a takze skfadniki mineralne, takie jak: wapn — 52 mg,
zelazo - 1.59 mg, magnez - 38 mg, fosfor - 531 mg, potas-427 mg, sdéd —63 mg, czy
cynk-1.90 mg. Coraz wiekszg uwage dietetykdw zwraca kolagen, ktorego w miesie
karpia jest wyjgtkowo duzo w poréwnaniu zinnymi zwierzetami.
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Powyisze dane idealnie wrecz wpisujg sie w mozliwos¢ modelowania
zdrowej diety cztowieka z udziatem miesa ryb. Przyjmuje sie, ze dwa positki
w tygodniu przygotowane z ryb i spozyte przez dorostego cztowieka skutecznie
zaspokajajg jego zapotrzebowanie na wymienione powyzej cenne sktadniki.
Z uwagi na swoj sktad, mieso karpia coraz czesciej jest rozpatrywane jako

interesujacy sktadnik zywnosci funkcjonalnej, czyli takiej, ktdrej dziatanie moze
mie¢ wrecz leczniczy wptyw na konkretne przypadki chorobowe.

Lokalny charakter karpia

Od stuleci karpie hodowane byty w stawach lokalizowanych w bliskim
sgsiedztwie siedziby wtasciciela terenu, skad trafiaty bezposrednio do jego kuchni
i na stot. Reguta ta przetrwata do dzis i karp stanowi oczywisty element kulinarny
wiascicieli gospodarstw karpiowych. Z uwagi jednak na rozbudowywang przez
wieki strukture produkcji oraz ilos¢ mozliwych do pozyskania karpi, staty sie one
produktem bardziej egalitarnym, dostepnym dla szerszego grona nabywcéw.
Mimo, ze karp jest produkowany gtdwnie na potudniu Polski, to mozna go spotkac
w sprzedazy na terenie catego kraju. Zmiany w systemie sprzedazy oparte na
przeniesieniu jej do wielkopowierzchniowych sklepéw oferujgcych zywego karpia
w okresie poprzedzajgcym bezposrednio swieta Bozego Narodzenia, na szereg lat
spowodowaty pozorne odsuniecie sprzedazy od gospodarstw rybackich. Pozornie,



Lokalny charakter karpia

bowiem sprzedaz sieciowa karpi dotyczyta gtdwnie duzych gospodarstw o duzej
produkcji. Mniejsi producenci utrzymywali w tym czasie bardziej bezposredni
kontakt z nabywcami karpi, zarowno sprzedawanych na terenie gospodarstw, jak
i w sprzedazy targowiskowej, czy ulicznej. Rezygnacja sieci handlowych
ze sprzedazy zywych ryb przywrdcita lokalng sprzedaz realizowang
w gospodarstwach, a jednoczesnie zwiekszyta zainteresowanie gospodarstw
mozliwosciami zwiekszenia oferty produktowej. Dotyczy to zaréwno oferty
réznych gatunkoéw ryb, jak i poszerzenia listy produktéw wytwarzanych z karpi.
Opisane powyzej zmiany zbiegty sie w czasie z rosngcg swiadomoscig nabywcow,
ktérym nie wystarczy juz anonimowy produkt, lecz ktérzy poszukuja towarzyszacej
sprzedazy wiedzy o producencie, miejscu produkcji, warunkach jej prowadzenia,
czystosci srodowiska, pozywienia karpi etc. Rodzi sie oparta na wiedzy i zaufaniu
wiez pomiedzy producentem i nabywcg, a co najwazniejsze, nabywca dysponuje
mozliwoscig nabycia produktu bezposrednio w miejscu jego wytworzenia, posiada
wptyw na wybdér oraz wzmacnia swe poczucie wtasciwego wyboru, w ktérym
Swiezosc¢ihigiena majg najwazniejsze znaczenie.

Dzieki zmianom, ktdre obecnie trwajg na rynku zaopatrzeniowym karpia,
nastepuje stopniowy powrdt do najbardziej naturalnej formy zaopatrzenia
konsumentdw w zywnosé, ktéra opiera sie w duzej mierze na skracaniu faricucha
dostaw, szczegdlnej formy strategii ,,od pola do stofu”. Strategia ta, skierowana
na zapewnienie petnej identyfikowalnosci produktu, obejmuje catos¢ taricucha
dostaw, niezaleznie od jego dtugosci. Tworzenie natomiast krétkiego faricucha
dostaw bez watpienia sprzyja poprawie wiedzy odnosnie pochodzenia zywnosci
i metod jej produkcji. Idea ta zaistniata jako wynik obserwacji i badan wartosci
zywnosci na poszczegdlnych etapach jej dystrybucji od producenta
do konsumenta. Uzyskane wyniki ukazaty obraz stopniowej utraty wartosci
odzywczej w miare wydfuzania tancucha posrednictwa w handlu zywnoscia,
a takze w miare narastania stopnia przetworzenia zywnosci. W Polsce przez
stulecia dostep do zasobdéw morza miat charakter silnie ograniczony
w poréwnaniu z krajami kontynentalnymi o szerokim dostepie do modrz, czy
krajami wyspiarskimi. Skutkiem byta ograniczona dostepnos¢ do swiezych ryb
morskich, ktore zastepowano solonymi, a oferte uzupetniano swiezo ztowionymi
rybami stodkowodnymi. Bezposredni dostep do mozliwosci potowu i szybkiej
sprzedazy ryb miat szalenie wéwczas istotne znaczenie dla gwarantowanej
Swiezosci produktu. Ewidentnymi beneficjentami byli konsumenci, ktérzy
w miejsce ryb konserwowanych stabo i zapewne bywato, Zze nieskutecznie,



Lokalny charakter karpia

otrzymywali produkt o najwyzszych parametrach. Nic bowiem bardziej Swiezego
od ryby Swiezo ztowionej, niejednokrotnie wcigz zywej, by¢ nie mogto.
Wspodtczesna propozycja skracania tanicucha dostaw wychodzi naprzeciw temu
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klasycznemu podejsciu. W globalnej gospodarce bowiem, swiezo ztowione ryby
lub swiezo wytworzone z nich produkty w przypadku koniecznosci odlegtego
nieraz transportu muszg ulec jakiej$ formie konserwacji: przechowywania
w temperaturze topniejgcego lodu, zamrozenia pojedynczo lub w blokach, tzw.
»glazurowania”, czyli pokrywania powierzchni produktu warstewka lodu, wreszcie
pakowania w tzw. ,atmosferze modyfikowanej”. Kolejnym po transporcie etapem
dystrybucji sg centra sprzedazy masowej, czy hurtowej, po czym kolejny transport
jest konieczny dla punktédw sprzedazowych, gdzie produkty poddawane
sg sktadowaniu magazynowemu i ekspozycji. Niezaleznie jednak od stopnia
zaawansowania logistyki tego tancucha oraz tempa w jakim odbywajg sie opisane
czynnosci, czas ptynie nieubfaganie i jest bardziej taskawy dla produktéw wysoko
przetworzonych i mrozonych, mniej taskawy dla produktow swiezych. Po dotarciu
do sprzedawcy finalnego i po wyeksponowaniu produktéw $wiezych na stoisku
sprzedazowym, kazda godzina oczekiwania na nabywce pogtebia mozliwos¢
wystgpienia objawdw wskazujgcych na rozwdj proceséw utraty jakosci. Podobnie
w przypadku produktéw gteboko mrozonych. Cho¢ szybkie zamrozenie
traktowane jest jako dopuszczalna metoda dtugotrwatego przechowania, to po
rozmrozeniu i uptywie czasu przeznaczonego na sprzedaz i konsumpcje,
uwolnienie wczesniej zwigzanej wody wyzwala procesy postepujgcej degradacji
jakosciowej.

Opisane zagrozenia przestajg byc istotne w przypadku, gdy produkty rybne nie sg
poddawane procesom, ktérych celem jest wydtuzenie przydatnosci do spozycia,
lecz s3 one oferowane bezposrednio po wytworzeniu i w miejscu ich wytworzenia
lub po krétkotrwatym przemieszczeniu na niewielkie odlegtosci. Krotki tancuch
dostaw jest nie tylko sposobem na zapewnienie najwyzszych parametréow
jakosciowych i Swiezosci nieosiggalnej w innych formach sprzedazy, ale takze




Lokalny charakter karpia

sposobem na zatrzymanie w rekach producentéw zywnosci czesci traconych
w dtugich fanicuchach zyskow. Dzieki temu, takze finalna cena nabycia moze by¢
nizsza, bowiem unika sie posrednich etapéw dystrybucji i kolejnych zyskow
posrednictwa. Gospodarstwa karpiowe, niegdys niejednokrotnie ukierunkowane

P N

na produkcje surowca rybnego w postaci zywych ryb sprzedawanych nastepnie
duzym operatorom hurtowym o zasiegu krajowym, dzisiaj coraz czesciej
koncentrujg sie na sprzedazy nabywcom detalicznym produktéw wytworzonych
na miejscu w ramach wtasnej dziatalnosci, badz tez kierowanych do lokalnych
punktéw sprzedazy detalicznej oraz punktdéw gastronomicznych.

SN0SONY sprzedaiy karpi i produktow z nich pozyskanych

Pod koniec trzeciego roku swego zycia, karpie podlegajg sprzedazy
i W ujeciu prawnym traktowane sg jako ,produkcja podstawowa” (zwana takze
czasem produkcjg pierwotng), bedgca surowcem do dalszych form
przeksztatcania. W mysl art. 2.1.b) rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego
i Rady Nr 852/2004, ,,,,surowiec” oznacza produkty produkcji pierwotnej, w tym
produkty ziemi, pochodzgce z hodowli, polowan i potowdw”. W takim ujeciu, karp
obsadzany w stawach z zamiarem docelowego wykorzystania go jako zywnosci,
od poczgtku podlega regulacjom skierowanym na produkcje zywnosci. Z tego
powodu, w catym cyklu produkgcji jest przedmiotem nadzoru, ktérego elementem
sg kontrole zdrowia ryb, stosowanych metod produkcji, jakosci pasz uzywanych
w chowie, czy wreszcie metod przetwarzania i sprzedazy. Cho¢ mogg by¢ one



SP0SOhY sprzedaiy karni i produktéw z nich pozyskanych

czasem traktowane jako niepotrzebna ucigzliwosé, nie ulega watpliwosci,
Ze w gruncie rzeczy sg powaznym argumentem, gwarantujgcym konsumentom
jakos$é, bowiem nie wystepuje w relacjach producent — konsument pierwiastek
dowolnosci, lecz wyraznie uregulowana zalezno$¢. Nadzér nad produkcjg
i sprzedaza karpia rozpoczyna sie jeszcze na etapie zamiaru uruchomienia
dziatalnosci w tym zakresie, bowiem wdwczas zamiar ten zgtaszany jest
do wtasciwego terytorialnie powiatowego lekarza weterynarii, a sama dziatalnosé
podlega rejestracji lub zatwierdzeniu i wnioskodawcy nadawany jest
niepowtarzalny weterynaryjny numer identyfikacyjny (WNI). Wyprodukowane
karpie nie mogg by¢ zatem traktowane jako produkty niszowe, czy pozbawione
wiekszej wartosci. Przeciwnie, sg one petnoprawnym, wartosciowym elementem
zywienia cztowieka i jako takie zastugujg na szacunek. Nalezy jednak zaznaczyg,
ze kazdy rodzaj dziatalnosci wymaga osobnego zgtoszenia i na kazdy wydawany
jest odrebny WNI.

SB RHD MLO

WNI TAK TAK TAK
uprawniony do rybactwa | TAK | TAK, cHOC NIEKONIECZNIE | TAK, CHOC NIEKONIECZNIE

zywe ryby TAK TAK NIE

usmiercone TAK TAK NIE

odgtowione i patroszone | TAK TAK TAK

patroszone TAK TAK TAK

usuniete ptetwy TAK TAK TAK

tusze TAK TAK TAK

ptaty NIE TAK TAK

filety NIE TAK TAK

dzwonka NIE TAK TAK

ryby wedzone NIE TAK TAK

marynaty NIE TAK TAK

gotowe potrawy NIE TAK TAK

Sposobdw na sprzedaz wyprodukowanych karpi jest kilka i w duzej mierze wpisuja
sie one we wspomniany krétkitancuch dostaw, przede wszystkim z uwagi na zasieg
terytorialny.

Prawng podstawg prowadzenia sprzedazy ryb bezposrednio przez
gospodarstwo rybackie jest rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi w
sprawie wymagan weterynaryjnych przy produkcji produktdw pochodzenia
zwierzecego przeznaczonych do sprzedazy bezposredniej (Dz.U.2015.1703).



1.Przed rozpoczeciem dziatalnosci podmiot, ktérego zamiarem jest
prowadzenie tej formy sprzedazy obowigzany jest przed jej rozpoczeciem
zgtosic¢ jej zamiar powiatowemu lekarzowi weterynarii i w drodze decyzji
administracyjnej uzyskaé wtasciwy WNI.

2. Uprawnionym do prowadzenia tej formy sprzeday jest uprawniony
do rybactwa w rozumieniu przepisow o rybactwie srodlgdowym, czyli
wtasciciel, dzierzawca lub podnajemca gospodarstwa rybackiego. W tej
formie producentom ryb zapewniono mozliwo$¢ bezposredniego
zbywania produktéw wytworzonych we wtasnym gospodarstwie.

3. Przedmiotem sprzedazy mogg by¢ ryby Zzywe, usmiercone i niepoddane
czynnos$ciom naruszajagcym ich pierwotng budowe anatomiczng, oraz
usmiercone i poddane czynnosciom wykrwawiania, odgtawiania,
usuwania ptetw lub patroszenia (tusze). Sprzedajgcy moze realizowac
sprzedaz bez ograniczenia iloSciowego, jednakze sprzedawane ryby moga
pochodzi¢ wytgcznie z wtasnego, zarejestrowanego gospodarstwa.
Ostatnia reguta wyklucza wiec mozliwo$¢ sprzedazy ryb prowadzonag
w ramach pomocy sasiedzkiej, czy tez nabytych od innego producenta
w celu uzupetnienia niedoboru produktu wtasnego.

Z powyzszego wynika, ze wedtug stanu prawnego obowigzujacego w dniu
wydania niniejszego poradnika, sprzedaz zywych karpi odbiorcy
koncowemu (czyli inaczej sprzedaz detaliczna) jest akceptowana i nie
stanowi w zaden sposob naruszenia prawa. Nalezy takze pamietaé,
ze w przypadku ryb zywych oraz usmierconych, nie poddanych
czynnosciom naruszajagcym pierwotng budowe ciata, do ptukania ryb
i narzedzi mozna uzywaé wody czystej, jednakze w przypadku odgtawiania,
czy patroszenia, mozliwe jest wykorzystywaniu w tym celu juz wytgcznie
wody pitnej. Definicje wody czystej i pitnej zawarto w art. 2 rozporzgdzenia
852/2004: ,, h) ,czysta woda morska” oznacza naturalng, sztuczng lub
oczyszczong wode morskq lub stonawg, ktdra nie zawiera drobnoustrojow,
substancji szkodliwych lub toksycznego planktonu morskiego w ilosciach
zdolnych do bezposredniego lub posredniego zagrozenia zdrowotnej
jakosci zywnosci;i) ,,czysta woda” oznacza czystqg wode morskq lub stodkq
o podobnej jakosci;g) ,woda pitna” oznacza wode spetniajgcq minimalne
wymagania ustanowione w dyrektywie Rady 98/83/WE z dnia 3 listopada
1998 roku w sprawie jakosci wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi”,
Osoby prowadzgce sprzedaz bezposrednig sg obowigzane posiadaé wazne



orzeczenie lekarskie dla celéw sanitarno-epidemiologicznych. W mysl|
obecnie obowigzujgcych przepisdw prawnych niegdys obowigzkowa tzw.
,ksigzeczka zdrowia do celéw sanitarno-epidemiologicznych” przestata
by¢ dokumentem medycznym. Jedynym zatem obowigzujgcym
dokumentem jest wspomniane orzeczenie lekarskie, ktdore traktuje
o zdolnosci do wykonywania prac, przy wykonywaniu ktérych istnieje
mozliwo$¢ przeniesienia zakazenia lub choroby zakaznej na inne osoby lub
o czasowych i trwatych przeciwwskazaniach do wykonywania takich prac.

4. Prowadzenie sprzedazy mozliwe jest we witasnym gospodarstwie,
na targowiskach lub z obiektéw lub urzadzen ruchomych lub
tymczasowych, w tym ze specjalistycznych $rodkéw transportu lub
do zaktadow prowadzgcych handel detaliczny bezposrednio
zaopatrujacych konsumenta koncowego. Prowadzacy sprzedaz
bezposrednia staje sie w ten sposdéb odpowiedzialny za jej strone
organizacyjng, uwzgledniajgc przygotowanie miejsca, Srodkéw transportu
i przetrzymywania ryb, ewentualne miejsce u$miercania ryb oraz
prowadzenia innych czynnosci towarzyszacych do patroszenia wtacznie,
jak réwniez umieszczenie i wtasciwe oznakowanie pojemnikdéw
na usuwane ptetwy, narzgdy wewnetrzne oraz gtowy, stajgce sie wéwczas
produktamiubocznymipochodzenia zwierzecego (uppz).

5.W odniesieniu do obszaru prowadzenia sprzedazy poza wtasnym
gospodarstwem rybackim, mozliwe jest jej prowadzenie na terenie
wojewddztwa w ktérym odbywa sie produkcja lub na obszarze
sgsiadujacych z nim wojewddztw. Dopuszczona jest réwniez sprzedaz
na terenie innych wojewddztw, jezeli jest prowadzona podczas wystaw,
festynow, targéw lub kiermaszéw, organizowanych w celu promocji tych
produktéw. Poza obszarem powiatu na terenie ktdrego zarejestrowano
prowadzenie sprzedazy bezposredniej, jej prowadzenie w innych
miejscach mozliwe jest po wczedniejszym powiadomieniu o tym fakcie
wtasciwego dla miejsca sprzedazy powiatowego lekarza weterynarii.

6. W miejscu prowadzenia sprzedazy muszg znajdowac sie:

a.informacja o miejscu pochodzenia ryb (nazwa gospodarstwa),

b.dokument potwierdzajgcy rejestracje dziatalnosci (decyzja
powiatowego lekarza weterynarii),

¢. osoby zajmujace sie sprzedazg ryb zobowigzane sg do posiadania
orzeczenia lekarskiego dla celéw sanitarno-epidemiologicznych,



d.czynnosci odgtawiania, usuwania ptetw i patroszenia muszg sie
odbywaé¢ w sposdb zapewniajgcy higiene pozyskiwanego
produktu,

7. W przypadku prowadzenia sprzedazy lub prezentacji w celu sprzedazy
zywych ryb, ich warunki najlepiej dostosowaé¢ do Zalecen Gtéwnego
Lekarza Weterynarii, ktore cho¢ nie majg charakteru obowigzujgcego aktu
prawnego, obejmujg zalecenia dobrostanowe. Przestrzeganie zalecen
moze by¢ sposobem na unikanie potencjalnie konfliktowych sytuacji
W miejscu sprzedazy.

Rolniczy Handel Detaliczny (RHD)

Podstawg prawng prowadzenia dziatalnosci opisywane] jako RHD, jest ustawa
o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (T.j. Dz. U. z 2022 r. poz. 2132.).
W przypadku RHD, pojawia sie istotna do$é réznica w zakresie okreslenia
podmiotéw uprawnionych do prowadzenia takiej dziatalnosci, jak i w zakresie
produktéw mozliwych do sprzedazy.

1. Podobnie jak w przypadku sprzedazy bezposredniej, przed rozpoczeciem
dziatalnosci podmiot, ktérego zamiarem jest prowadzenie tej formy
sprzedazy obowigzany jest przed jej rozpoczeciem zgtosi¢ zamiar jej
prowadzenia powiatowemu lekarzowi weterynarii i w drodze decyzji
administracyjnej uzyskaé wtasciwy WNI.

2. Stosownie do aktualnych zapiséw ustawy, rolniczym handlem detalicznym
mogg zajmowac sie osoby, ktdre w catosci produkujg przynajmniej jeden
ze sktadnikéw zbywanej zywnosci. Jesli sprzedazy podlegaja wytacznie
ryby (np. wedzone), wéwczas muszg one pochodzi¢ z wtasnej produkgji,
czyli jak w przypadku sprzedazy bezposredniej. Jednakze, jesli
przedmiotem sprzedazy w ramach RHD jest zywnos¢ ztozona, np. gotowe
positki, tatwo wyobrazi¢ sobie, ze produktem wytgcznym moga by¢ inne
anizeli ryby sktadniki. Wowczas kategoria ,uprawniony do rybactwa”
przestaje mie¢ znaczenie. Zgodnie z powyzszym, do prowadzenia RHD
uprawnione bedg podmioty (osoby fizyczne, gospodarstwa rodzinne lub
inne formy organizacyjne) zajmujgce sie uprawg, chowem lub hodowlg
i to niekoniecznie chowem ryb. Przy wytwarzaniu gotowych positkow (np.
ztozonych z ziemniakdw, ryby i suréwki) uprawnionym moze by¢ oprécz
rybaka, takze producent ziemniakdw lub warzyw na suréwke. Nie moze by¢
dokonywane z udziatem posrednika, chyba ze zbywanie tej zywnosci



Rolniczy Handel Detaliczny (RHD)

odbywa sie podczas wystaw, festyndw, targdw lub kiermaszy,
organizowanych w celu promocji zywnosci, a posrednik zbywa
konsumentom finalnym zywnos¢:

a.wyprodukowang przez tego posrednika w ramach rolniczego
handlu detalicznego,

b.wyprodukowang przez inny podmiot prowadzacy rolniczy handel
detaliczny na obszarze powiatu, w ktérym posrednik ten prowadzi
produkcje zywnosci w ramach rolniczego handlu detalicznego,
lub na obszarze powiatu sgsiadujgcego z tym powiatem.

3. W przypadku sprzedazy wytacznie ryb i produktéow rybnych przedmiotem
sprzedazy moga by¢:

a.ryby zywe lub usmiercone i niepoddane czynnosciom
naruszajgcym ich pierwotng budowe anatomiczng lub poddane
czynnosciom wykrwawiania, odgtawiania, usuwania ptetw lub
patroszenia (tusze) - jak w przypadku sprzedazy bezposredniej,
ale takze:

b.wstepnie przetworzone lub przetworzone ryby (np. filet,
dzwonka, produkty wedzoneitp.),

c. gotowe positki (potrawy), jednak zachowany musi by¢ udziat
sktadnika, ktéry pochodzi w 100% z wtasnej uprawy, chowu lub
hodowli pomiotu prowadzgcego RHD, czyli w przypadku
gospodarstw rybackich wiasne ryby.

4. Sprzedaz w ramach RHD moze by¢ dokonywana konsumentowi finalnemu
na terenie wiasnego gospodarstwa lub we wtasnym punkcie handlowym
lub tez zaktadom prowadzacym handel detaliczny z przeznaczeniem dla
konsumenta finalnego (sklepy, restauracje, smazalnie, bary, stotowkiitp.).

5. Sprzedaz moze byc¢ realizowana wytacznie na obszarze wojewddztwa,
w ktérym ma miejsce prowadzenie produkcji tej zywnosci w ramach
rolniczego handlu detalicznego, lub na obszarach powiatéw lub miast
stanowiacych siedzibe wojewody lub sejmiku wojewddztwa,
sgsiadujacych z tym wojewddztwem. Kazdorazowo w przypadku
prowadzenia sprzedazy poza powiatem rejestracji, nalezy fakt jej
prowadzenia zgtosi¢ wtasciwemu terytorialnie powiatowemu lekarzowi
weterynarii.

6. Osoby prowadzgce przetwodrstwo i sprzedaz bezposrednig sg obowigzane
posiadaé wazne orzeczenie lekarskie dla celéw sanitarno-epidemiologicznych.
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7.Sprzedaz realizowana w ramach RHD podlega limitom ilo$ciowym
dostosowanym do potrzeb konsumenta finalnego, jak rowniez konieczne
jest prowadzenie dokumentacji ilosciowej sprzedazy dla kazdego
asortymentu. Limity iloSciowe okresla Rozporzgdzenie Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wsi z dnia 12 wrzesnia 2022 r.w sprawie maksymalnej ilosci
zywnosci zbywanej w ramach rolniczego handlu detalicznego do zaktadow
prowadzgcych handel detaliczny z przeznaczeniem dla konsumenta
finalnego oraz zakresu i sposobu jej dokumentowania (Dz. U. z 2022 r. poz.
1971). Zgodnie z postanowieniami rozporzgdzenia aktualnymi w dniu
wydania niniejszego poradnika, limity wynosza:

a.produkty rybotéwstwa zywe lub usmiercone i niepoddane
czynnos$ciom naruszajacym ich pierwotng budowe anatomicznag
lub poddane czynnosciom wykrwawiania, odgtawiania, usuwania
ptetw lub patroszenia—1800kg;

b.wstepnie przetworzone lub przetworzone produkty rybotéwstwa
—3000 kg;

¢. pozostate produkty pochodzenia zwierzecego inne niz surowce,
niewymienione poprzednio, w tym gotowe positki (potrawy)
z produktédw pochodzenia zwierzecego—1400 kg.

8. Podmiot prowadzacy rolniczy handel detaliczny prowadzi i przechowuje
dokumentacje umozliwiajgcq ustalenie ilosci zywnosci zbytej rocznie
w ramach takiego handlu do zaktadéw prowadzacych handel detaliczny
z przeznaczeniem dla konsumenta finalnego, odrebnie za kazdy rok
kalendarzowy, ktéra zawiera nastepujgce informacje:

a.numer kolejnego wpisu;

b. date zbycia zywnosci;

c. ilosc¢irodzajzbytej zywnosci.
Informacje, o ktérych mowa, umieszcza sie w dokumentacji niezwtocznie
po dokonaniu zbycia zywnosci do zaktadéw prowadzacych handel
detaliczny z przeznaczeniem dla konsumenta finalnego. Dokumentacje
przechowuje sie przez dwa lata, liczagc od konca roku kalendarzowego,
za ktory zostata sporzadzona.

9. W miejscu zbywania zywnosci konsumentowi finalnemu przez podmiot
prowadzacy rolniczy handel detaliczny, w tym przez posrednika,
umieszcza sie w sposdb czytelny i widoczny dla konsumenta dane
obejmujace:
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a.imie i nazwisko albo nazwe i siedzibe podmiotu prowadzgcego
b.rolniczy handel detaliczny,
adres miejsca prowadzenia produkcji tej zywnosci,
c. weterynaryjny numer identyfikacyjny podmiotu prowadzgcego
rolniczy handel detaliczny.
10. W przypadku prowadzenia sprzedazy lub prezentacji w celu sprzedazy
zywych ryb, ich warunki najlepiej dostosowac¢ do Zalecen Gtéwnego
Lekarza Weterynarii.

DziatalnoS¢ marginaina, Lokalna i Ograniczona (MLO)

Podobnie jak wymienione uprzednio formy prowadzenia wytwarzania
i sprzedazy produktéw gospodarstw karpiowych, takze MLO objete jest regulacja
prawng w postaci rozporzgdzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia
21 marca 2016r. w sprawie szczegdétowych warunkdw uznania dziatalnosci
marginalnej, lokalnejiograniczonej(Dz.U.2016 poz. 451).

1. Proces rejestracji dokonywanej przez powiatowego lekarza weterynarii
musi zostaé zachowany, z tym, ze nie rejestruje sie dziatalnos$ci w zakresie
produkcji pierwotnej akwakultury, lecz w zakresie przetwdrstwa.

2. Dziatalnos¢ tego rodzaju nosi zdecydowanie odmienny charakter anizeli
sprzedaz bezposrednia, czy RHD, bowiem do jej prowadzenia nie trzeba
by¢ zwigzanym z chowem, hodowlg, czy uprawa. Nie trzeba takze posiadac
zadnych specjalnych uprawnied. W gruncie rzeczy, MLO jest zwyktg,
podobng do innych dziatalnoscig gospodarcza, tylko dotyczacy zywnosci
pochodzenia zwierzecego i z tego tytutu objetg wymaganiami
organizacyjnymi i higienicznymi. Nie musi wystepowac bezposredni
zwigzek z prowadzeniem gospodarstwa rybackiego.

3. Przedmiotem sprzedazy mogg by¢

a. wstepnie przetworzone lub przetworzone produkty rybotéwstwa
(tusze, ptaty, filety, porcje, dzwonka, pasty, wedzonki, marynaty,
prezerwy, konserwy itp.),

b.gotowe positki (potrawy) z ryb lub z udziatem produktéw z ryb,
pod warunkiem ze co najmniej jeden produkt nalezgcy
do gtownych sktadnikow positku zostat wyprodukowany w tym
zaktadzie.

Z powyzszego wynika, ze zaktady MLO nie posiadajg uprawnienia
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do sprzedazy ryb zywych. Jest to o tyle istotne, ze w przypadku dziatalnosci
tego rodzaju prowadzonej przez wtasciciela gospodarstwa rybackiego,
ryby muszg by¢ poddane przynajmniej wstepnemu przetworzenia.
Dla unikniecia ewentualnych problemdw, jakie mogg wystgpi¢ w tym
zakresie, stworzono mozliwos¢ dokonania tzw. rejestracji wspdlnej SB +
MLO, ktéra stwarza mozliwos¢ bezkonfliktowej i nielimitowanej sprzedazy
ryb zywych oraz poddanych czynnosciom towarzyszagcym w ramach SB
oraz przetworzonych w ramach MLO.

4.Sprzedaz produktéw MLO mozliwa jest na rzecz konsumenta koricowego
oraz w ramach dostaw tych produktéw do innych zaktadéw prowadzacych
handel detaliczny z przeznaczeniem dla konsumenta kornicowego (sklepy,
restauracje, bary, stotéwki, jadtodajnie, smazalnie itp. Wykluczona jest
zatem sprzedaz prowadzona np. do hurtowni, czy centréw
dystrybucyjnych prowadzgcych sprzedaz do sklepdw.

5. Prowadzenie sprzedazy w ramach MLO mozliwe jest na obszarze jednego
wojewddztwa lub na obszarach powiatéw sgsiadujgcych z tym
wojewddztwem, potozonych na obszarach innych wojewddztw, a takze
na obszarach miast stanowigcych siedzibe wojewody lub sejmiku
wojewddztwa, potozonych na obszarach wojewdédztw sgsiadujgcych
z wojewddztwem, w ktdrym jest prowadzona produkcja tych produktéw.
Ograniczenia, ktére dotyczy obszaru prowadzenia dziatalnosci
marginalnej, lokalnej i ograniczonej o ktérym mowa nie stosuje sie
w przypadku sprzedazy konsumentowi koncowemu produktéw przez
podmiot prowadzacy dziatalno$s¢ marginalng, ograniczong i lokalng
podczas wystaw, festyndw, targéw oraz kiermaszy organizowanych w celu
promocji tych produktow. Kazdorazowo w przypadku prowadzenia
sprzedazy poza powiatem rejestracji, nalezy fakt jej prowadzenia zgtosié
wiasciwemu terytorialnie powiatowemu lekarzowi weterynarii najpdzniej
na 7 dni przed terminem sprzedazy. Informacja powyzsza powinna
zawierac:

a.imie i nazwisko albo nazwe podmiotu prowadzgcego dziatalnos¢
marginalng, lokalng iograniczong oraz adres miejsca prowadzenia
tejdziatalnosci;

b.dane dotyczgce miejsca i okresu, w ktérym bedzie prowadzona
sprzedaz konsumentowi konncowemu produktow,



DziatalnosScC marginaina, Lokalna i Ograniczona (MLO)

6. Sprzedaz produktow prowadzona w ramach MLO podlega limitowi w ilosci
0,5 tony tygodniowo w przypadku produktow oraz 1,5 tony tygodniowo
w przypadku sprzedaizy gotowych positkéw (potraw) wytworzonych
z ryb. Powiatowy lekarz weterynarii wtasciwy ze wzgledu na miejsce
prowadzenia przez podmiot dziatalnosci marginalnej, lokalnej
i ograniczonej na wniosek tego podmiotu moze wyrazi¢ zgode
na przekroczenie w danym tygodniu wielkosci dostaw produktéw
rybotéwstwa, pod warunkiem zachowania rocznego limitu wielkosci tych
dostaw, ktéry wynosi 26 ton.

Opisane powyzej formy prowadzenia sprzedazy ryb i wytworzonych z nich
produktéw nie tylko pozwalajg na zréznicowanie oferty, ale takze znakomicie
wpisujg sie w zatozenia towarzyszgce formutowaniu zasad opisanych wobec
krotkiego tancucha dostaw. Skala dziatalnosci, obszar terytorialny, ujawniona
osoba sprzedajgcego, ktory zwykle jest takze producentem karpi pozwalajg na
tworzenie wiezi pomiedzy sprzedajgcym i kupujacym. Wiez ta moze by¢
dodatkowo wzmacniana réznymi formami poradnictwa w zakresie dalszego
postepowania, w tym takze kulinarnego. Dzieki temu, sprzedaz przestaje byé
anonimowa, zanika takze anonimowos$¢ produktu. Dla uzupetnienia informacji
dotyczacej czy to samego produktu, czy tez jego producenta, stosuje sie
réznorodne formy certyfikacji, od zaswiadczenia o pochodzeniu ryb z obszaru
wolnego od chordb lub o fakcie prowadzenia dziatalnosci nadzorowanej przez
PLW, poprzez certyfikaty wydawane przez organizacje branzowe dziatajgce
w obszarze akwakultury, az do uznawanych w swiecie certyfikatéw GlobalGAP dla
akwakultury oraz Certyfikat Zrownowazonego Rybotéwstwa MSC. Wejscie
podmiotu w proces certyfikacyjny stanowi duzy wysitek i zobowigzanie, jednak
na mocno zréznicowanym rynku wielu nabywcow kieruje swg uwage na produkty
wyrdzniajgce sie dostepnymi Swiadectwami najwyzszej jakosci, ktérych
posiadanie komunikowane jest umieszczeniem na produkcie
charakterystycznego, rozpoznawalnego oznakowania. Uzyskanie certyfikatu
jakosci wigze sie z przejsciem szczegdtowej procedury weryfikacyjnej, ktorej
zasady i zakres okresla instytucja certyfikujgca. Najwyzszym akceptowanym
powszechnie stopniem zapewnienia jakosci, jest wdrozenie norm jakoSciowych
okreslonych norma ISO 22000, definiujgcej faricuch zywnosciowy jako sekwencje
etapdw i procesdw majgcych miejsce w produkcji, przetwodrstwie, dystrybuciji,
magazynowaniu i postepowaniu z zywnoscig oraz jej sktadnikami, poczgwszy od
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produkcji pierwotnej az do konsumpcji. Elementy taricucha zywnosciowego
tworzg szereg poczawszy od: producentéw ptoddw rolnych, producentéw pasz,
producentow pierwotnych, przetwodrcow zywnosci, kolejnych przetwdrcéw
zywnosci, hurtownikéw, sprzedawcéw detalicznych, firm swiadczgcych ustugi
Zywieniowe i prowadzgce catering, tacznie z: producentami pestycydow
i nawozow, producentami lekéw weterynaryjnych, producentami sktadnikow
i substancji dodatkowych, operatorami transportu i magazynowania,
producentami maszyn i urzagdzen, producentami srodkédw czyszczacych
i dezynfekujgcych, producentami materiatéw opakowaniowych, dostawcami ustug.

Aby dostarczy¢ bezpieczne produkty zywnosciowe konsumentowi finalnemu
niezbedne jest, aby kazdy podmiot w faiicuchu zywnosciowym znat swojg pozycje
w tym taidcuchu oraz wiedziat, jakg role w nim petni. W catym tfancuchu
zywnosciowym konieczna jest komunikacja, dla zapewnienia, ze wszystkie majace
znaczenie zagrozenia bezpieczerstwa zywnosci sg zidentyfikowane i nalezycie
nadzorowane na kazdym jego etapie. (za: quality-management.pl). W odniesieniu
do normy ISO, producenci akwakultury i drobni przetwdrcy stanowia jedynie
fragment wiekszej catosci i wdrazanie normy przez te podmioty bytoby zaréwno
kosztowne, jak i by¢ moze nieosiggalne. Niemniej jednak, w zmieniajgcym sie rynku
konsumenta certyfikowana jakos¢ identyfikowalnos$¢ produktu sg nie mniej wazne
od jego Swiezosci, czy subiektywnie ocenianejapetycznosci.

Karp bywa czesto opisywany jako ryba bez szerszego znaczenia, terytorialnie
ograniczona, bezbarwna. Niejednokrotnie takze, barierg dla potencjalnych
nabywcow karpia jest nieSwiadomos¢ mozliwosci kulinarnych, jakie ona stwarza,
prezentujgc swe niepowtarzalne walory. W katalogu potraw z karpia znalez¢ mozna
jednak szereg regionalnych specjatow, takze takich, ktére w swym charakterze
wnoszg do kuchni kolor. Ponizej, dla potwierdzenia prawdziwosci powyzszych
stW|erdzen prezentUJemy k|Ika przeplsow

=gemeni, B




KARP PO SLASKU (Zrédto: Zbidr przepiséw potraw regionalnych wojewddztwa $laskiego)
Sktadniki (na 10 porcji): 2 kg karpia oczyszczonego i wypatroszonego przez otwoér
po obcieciu gtowy, aby otrzymac dzwonka, 750 g wtoszczyzny (biata kapusta, seler,
biaty por, marchew, pietruszka), 200 g cebuli, 1 | jasnego piwa, 250 g utartego
piernika, 200 g cytryny, 150 g margaryny, 150 g rodzynek, Sél, cukier, jatowiec,
szczypta suszonego tymianku, ocet winny.

Opis przygotowania: Do ptaskiego rondla wtozy¢ oczyszczong, pokrojong
wtoszczyzne, cebule, jatowiec, tymianek, lis¢ laurowy. Zala¢ to piwem i litrem
wody. Gotowad 50 minut. Marchew i pietruszke usung¢, reszte jarzyn zmiksowac
i przetrzec przez sito, wsypaé utarty piernik i rodzynki, przyprawié solg, cukrem,
octem winnym (sos powinien by¢ stodko-kwasny). Pokrojonego na 10 dzwonkdéw
karpia obsoterowaé (obsmazy¢) na margarynie, wtozy¢ do gorgcego sosu
i gotowac na matym ogniu tak, by tylko mrugat. Gdy jest miekki, ostroznie wyja¢,
utozy¢ na pétmisku, pola¢ sosemiudekorowac cytryna.

KARP PO ZATORSKU (Zrédto: Rybacki Zaktad Doswiadczalny w Zatorze)

Sktadniki: Filety z karpia, pokrojone na porcje, sél, pieprz, mgka do oprdszenia, olej
do smazenia Farsz: Jajka gotowane na twardo , pokrojone w drobng kostke,
pieczarki pokrojone i usmazone na masle, ser z6tty starty w drobne kawateczki,
pietruszka - natka zielona.

Opis przygotowania: Kawatki ryby dobrze posoli¢, popieprzyé i oprdszy¢ maka.
Obsmazyé rybe na ostrym ogniu w gtebokim oleju, az do mocnego zrumienienia.
Przygotowac farsz, ktéry mozna naktadaé na rybe jako mieszanke wszystkich
sktadnikéw lub po kolei, ztym, ze ser z6tty musi by¢ wtedy zawsze nad pieczarkami
i jajkiem. Na dnie zaroodpornego naczynia utozy¢ kawatki ryby, na ktérg natozyc
farsz, potem kolejng warstwe ryby, farsz itd. az do uzupetnienia wybranego
naczynia. Poszczegdlne warstwy posoli¢ i popieprzy¢ wedtug gustu. Na wierzchu
ostatniej warstwy farszu potozy¢ warstwe ok. 1- 1.5 cm gestej Smietany najlepiej
30%, po czym dusi¢ pod przykryciem w gorgcym piekarniku az do zauwazalnego
zagotowania sie sera i Smietany. Zdjg¢ przykrywke i przytrzymac w piekarniku
azdo zrumienienia powierzchni.
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ZALECENIA W POSTEPOWANIU Z ZYWYMI RYBAMI
PRZEZNACZONYMI DO SPRZEDAZY DETALICZNE)

W zwigzku z przedswigtecznym wzrostem zapotrzebowania konsumentéw na
zakup zywych karpi w punktach sprzedazy detalicznej, Gtéwny Lekarz Weterynarii
zaleca stosowanie ogélnych zasad wynikajgcych z:

1. ustawy z dnia 21 sierpnia 1997 r. o ochronie zwierzat (Dz. U. z 2019 r. poz. 122);
2. rozporzadzenia Rady (WE) NR 1099/2009 z dnia 24 wrzesnia 2009 r.
w sprawie ochrony zwierzgt podczas ich usmiercania;
3. opinii naukowych;
4, statystyki GUS.

Giowny Lekarz Weterynarii zaleca, aby sprzedaz ryb odbywata sie wytacznie
po uprzednimich usmierceniu.

1. Zalecenia dotyczace usmiercania ryb w punktach sprzedazy detalicznej
Usmiercanie ryb powinno odbywac sie w sposéb humanitarny, uwzgledniajacy
specyfike tej gromady kregowcow. Zgodnie z raportem EFSA do humanitarnych
metod ogtuszenia ryb nalezg metody mechanicznaielektryczna.

METODA - Uderzenie w cze$¢ czotowq czaszki lub poddanie dziataniu pradu
elektrycznego powodujace utrate przytomnosci w potaczeniu z uszkodzeniem
osrodkowego uktadu nerwowego lub przerwaniem rdzenia kregowego albo
dekapitacja.

Zabronione jest usmiercanie zwierzat kregowych, a wiec rdwniez ryb, w obecnosci
dzieci (art. 34 ust. 4 pkt 2 ustawy o ochronie zwierzat). Jest to zakaz bezwzgledny,
zagrozony sankcjg karng z art. 35 ustawy. W zwigzku z tym, miejsce ogtuszania
i uSmiercania karpia w punktach sprzedazy detalicznej powinno by¢ ostoniete lub
wydzielone tak, aby unikngc udziatu i obecnosci oséb postronnych.
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MIEJSCE - wydzielone pomieszczenie lub miejsce np. za parawanem, przenosng
sciankg lub innym elementem punktu sprzedaiy albo namiotu zewnetrznego,
ktory catkowicie zapobiega udziatowi oséb postronnych.

N

. Zalecenia dotyczace personelu
ukonczone 18 lat,
doswiadczenie przy hodowli i/lub chowie ryb albo odbyte szkolenie z zakresu
dobrostanu, ogtuszania i uSmiercania ryb (np. szkolenie stanowiskowe)

- w przypadku dystrybucji ryb w udziatem posrednika, zapewnia on aby
sprzedawca konicowy byt przeszkolony z zakresu dobrostanu, ogtuszania
i uSmiercania ryb.

3. Zalecenia dotyczgce warunkéw przetrzymywania zywych ryb

» baseny-szczelne, o gtadkich scianach i gtadko zakonczonych krawedziach,

« woda - czysta, natlenowana lub napowietrzana; wymiana 1/3 objetosci wody
basenuco 12 godzin,

» zageszczenie - maksymalne zageszczenie przy stosowaniu natlenowania wody
1kg masy ryby/l wody,

» optymalnatemp.wody4-62Cmax1029C,

* ryby bez widocznych uszkodzen - ryby, ktére posiadajg rany i inne uszkodzenia
ciata powinny by¢ usmiercane niezwtocznie po przybyciu do sklepu.

4. Zalecenia dotyczace opakowan stosowanych do przenoszenia ze
sklepu zywych ryb przez odbiorcéw detalicznych

W przypadku braku mozliwosci uboju karpia przed sprzedazg opakowanie
stosowane do przenoszenia ze sklepu zywych ryb przez konsumenta koncowego
powinno zawieraé wode - podstawowe znaczenie ma zapewnienie rybie mozliwosci
przyjecia naturalnej pozycji, dlatego kluczowym jest rozmiar opakowania, tak aby
ryba nie znajdowata sie w nienaturalnej pozycji lub nie byta wygieta bez mozliwosci
zmiany pozycji - dotyczy to w szczegdlnosci pojemnikdw o sztywnych Scianach,
chociaz takze maznaczenie w przypadku foliowych toreb;

z uwagi na brak mozliwosci statego napowietrzania ilos¢ wody w opakowaniu
powinna byc¢ co najmniejw stosunku 1:2 masy karpia do objetosci wody.
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5. Zalecenia dla odbiorcéw detalicznych dotyczace przenoszenia zywych ryb po ich
zakupie w sklepie

Zalecasie, aby:

e Czasprzenoszeniazywejryby z miejsca zakupu do domu byt jak najkrétszy,

e opakowaniaindywidualnie uzywane przez klienta w celu przenoszenia ryby zywej
spetniaty wymagania podane w pkt 4.

WYMIANA 1/3
1KG RYBY / 1LITR WODY A
TEMPERATURA WoDY: 4-6° max 10°C OBJETOSCI
NAPOWIETRZANIE WODY BASENU
C0 12 GODZIN




KROTKI LANCUCH DOSTAW

Ongdd RYBACTWO ROLNICTWA Unia Europejska
V | MORZE | ROT WL Vsl Europejski Fundusz

Morski i Rybacki

Operacja wspétfinansowana przez Unie Europejska ze srodkéw Europejskiego Funduszu Morskiego
i Rybackiego w ramach Programu Operacyjnego ,,Rybactwo i Morze”.
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